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CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO e
ID Establecimiento: 9 NG de Inscripcion: - NUmero de carpeta: ;14
S imi 4["!?1??‘5:11 umero de Inscripci 91A l Y 4(13%_@3
Razon social: {'\_Q’,i.'\ Q.
Nombre del establecimiento: [ s L‘Ukﬂ' li (omey la '\(i‘,qgﬂ 4 EEWC-':(-QU,
J
NIT: £ 93099 - % sede: (i@ :

pireccien: ( §3 o1 19¢ 06 ¢ 15.
Ubicacion: N\, i'ﬂ‘ml@.

Localidad: {enpey uPz: {enPely CQ‘{'W&
Barrio: [U"ﬂulm(su _\ Teléfonos j\'. 51:}_ U\: EQ

Correo electronico para notificacion* [\’\{}ﬁ SU\NH\HQ 20 @ (}mkﬂ\.-({}m

Nombre propietario: []‘i'(\ avd Al -\i}m{—]{ -

Tipo de documento: C.C.[¥]C.E.[ INIT[_JPEP[_]Ps[_]PTP[_] |Numero documento: Q\E j_%(} QCH
Nombre representante legal: [\() hp'ﬁ(ﬁ
Tipo de documento: C.C.[_]C.E[ INIT[_JPEP[_JPS[C]PTP[_]| Numero documento: [\(, Pﬁ‘;\i({;\‘
Direccion de notificacion: | a3 i&-};" -‘i(\[ 06 1 19

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [{] NO [ ] 9006713
Linea de intervencion: Iﬁ“‘wmm &\ii(,\‘) u SQ‘UUCS-
Intervencién: Fypen(i( ¢ amocenomigly & @R ylo prodados QI (O ok

Tipo de establecimiento: IC?(\)EI‘U%C de Qe y QQSQGCJ f{i‘i\;\"\(' | ((:'\Tﬂli-\hh
Establecimiento autorizado: SI [ NO[]

Numero de trabajadores: _"}' Horario: Diurno [_]Nocturno [_]24 horas [_] Otro: 6 CC&m- 1-(;{;?“\,'

Dias de funcionamiento: Lunes a viernes [J{Domingo a domingo [_|Fin de semana [_] Otro:

Tipo de productos que expende: Carne: Bovina [ Porcina[# Aves [ Productos carnicos comestibles (Visceras)d
Otras especies:

Otro tipo de productos:  SiC0 NOCX

CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

Favorable =
FECHADE LA 19 109 SeE Favorable con X % De cumplimiento ]
ULTINA 12 102 3974 | requerimientos . de la Gltima inspeccion
INSPECCION :
Desfavorable ]
MOTIVO DE LA VISITA
-14- 03 - 2024 Asociada a peticiones, quejas
Solicitud del interesado :4 4 g P . quej O
P - !U 17 O
Frogetsec O N(mero de radicado: H39- 00 Numero de radicado:
Solicitud oﬁcial. B Evento de interés en salud publica [ ] Salicitud de préctica d_e prueb_as.-’ 0
Numero de radicado: Procesos sancionatorios admin

otro: [ ] Especifique:

EVALUACION

A Marque con una X cuando el establecimiento cumple la totalidad de los requisitos des-

Aceptable critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

Aceptable con Requerimiento | AR Marque con una X cuando el establecimiento cumple parcialmente los requisitos des-
critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacion, se autoriza la notificacion electronica
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota
b 5 Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios

de carne y/o productos carnicos comestibles

£

Acta Numero

AS21C 003048 |

EVALUACION
I Margue con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar

Margque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA | parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razon del no aplica

en el espacio de hallazgos.

Margue con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | lainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida

que el establecimiento continte ejerciendo sus labores.

I. CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESO

Impresién; Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

1. EDIFICACION E
INSTALACIONES

A AR | |

HALLAZGOS

1.1 Localizacion y disefio

(Ley 9/1979, Articulo 168, 262.
Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 1, 2, 10. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 1, 2, 10. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 1, 2, 10.)

1.2 Condiciones de pisos y paredes
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.1. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numera-
les 4, 5, 11.2. Resolucién
242/2013, Articulo 55: Numera-
les 4,5, 11.2)
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eidencan, halda (spleodas
o estoblecmien, bokdoaw despicadus en e (R

N PoEK): en

1.3 Techos, iluminacion

y ventilacion

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral g e o Resolucién
3009/2010, Articulo 67: Numera-
les 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 130:
Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13, 14.
Resolucion 242/2013, Articulo
55: Numerales 3, 6, 7, 8, 9, 13,
14.)

1.4 Instalaciones sanitarias

(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numerales 15, 16, 17, 18,
19. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 55: Numerales 15, 16, 17, 18,
19.)

adedd loodo QR tanc.

fo alidendl g w0 ks 0 WoNodio puo 4l

1 ol

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

Hoja 2/8

|
I
ALCALDLA MAYOR !
DE BOGOTA DC i

| " SECRETARIADE

| b
BOGOT:

SALUD



Secretaria Distrital de Salud de Bogota
Subsecretaria de Salud Publica 7 & Acta Numero
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendios s
de camne y/o productos carnicos comestibles AS21C 0095 049

Continuacion

1. EDIFICACION A | AR| 1| HALLAZGOS
E INSTALACIONES

Powrle pogiamy &0 ofaionentO s an - enbargo
no feon fomdln Gk tegitho

1.5 Programa de Mantenimiento
de Instalaciones

( Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.2.1).
C

/

CALIFICACION DELBLOQUE | 4 | Lacalificacion del bloque corresponde al 10% del total del acta |

2. EQUIPOS Y UTENSILIOS A | AR| | HALLAZGOS

2.1 Condiciones de equipos
y utensilios

(Decreto 1500/2007, Articulo
26: Numeral 1.1.1. Resolucion
3008/2010, Articulo 67: Nume-
rales 22, 23 y 24. Resolucion
683 de 2012. Resolucion 4142
de 2012. Resolucion 4143 de ‘5
2012. Resolucion 240/13 Articu -
lo 130: Numerales 22, 23 y 24.
Resolucion 242 /2013: Articulo
22: Numeral 2.1, 3.2; Articulo
55: Numerales 22, 23, 24, 32,
33. Resolucién 835 de 2013.)

N
n
L

2.2 Condiciones de los equipos
de conservacion
(Decreto 1500/2007, Articulo
36: Numeral 4. Resolucion
3009/2010, Articulo 17: Nume -
ral 3.3.2.1 Literal e; Articulo 66,
Numeral 6, 7; Articulo 67: e 3
Numerales 2526,27. Resolu-| B | 3 | O
cion 240/2013, Articulo 129:
Numerales 1, 6, 7, Articulo 130: =
Numerales 25, 26, 27. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 24:
Numerales 1.5, 2.1; Articulo 54:

Numerales 7, 8; Articulo 55:
Numerales 25, 26, 27)

Prsentul  PIOGIOME R nomleniinio & ambagge

n faon fumaiy de g

2.3 Programa de Mantenimiento
de Equipos y Utensilios

(Decreto  1500/2007, Articulo 1 3
26, Numeral 1.2.1)

()]

C
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CALIFICACION DEL BLOQUE l o \ La calificacion del bloque corresponde al 12% del total del acta J
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As21C 03048

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud (signos
/lesiones)

(Decreto 1500/2007, Articulo
26, Numeral 1.1.13. Resolucion
3009/2010, Articulo 15: Numeral
1, 3.16; Articulo 67: Numeral
21.2. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15; Articulo 17: Numeral 16;
Articulo 130: Numeral 21.2.
Resolucién 242/2013, Articulo
13: Numeral 1; Articulo 14;
Articulo 16: Numeral 16; Articulo
55: Numeral 21.2.)

3.2 Reconocimiento médico

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 1; Articulo 67:
Numeral 2452 Decreto
1500/2007, Articulo 26: Numeral
1.1.13. Resolucion 240/2013,
Articulo 14: Numeral 1; Articulo
15. Resolucién  242/2013,
Articulo 13: Numeral 1; Articulo
14)

e
i

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucion 3009/2010, Articulo
15: Numerales 3.1, 3.6, 3.7, 3.8,
3.1, 3112344, 3/15. 317, 3.19:
Articulo 67: Numeral 21. Resolu-
cion 240/2013, Articulo 14:
Numeral 3; Articulo 17: Numera-
les 1, 6, 7, 8, 11, 12, 14, 15, 16,
17, 19; Articulo 130, Numeral
21.2. Resolucion 242/2013,
Articulo 13: Numeral 3; Articulo
16: Numerales 1, 6, 7, 8, 11, 12,
14, 15, 17, 19)

o edendo e no werls oM

nshedivo  pow @
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3.4 Dotacion personal

(Resolucion 3009/2010, Articulo
15;: Numerales 3.2, 3.3, 3.10,
3.13, 3.18, 3.20. Resolucion
240/2013, Articulo 17: Numera-
les 2, 3, 10, 13, 18, 20. Resolu-
cion 242/2013, Articulo 16:
Numerales 2, 3, 10, 13, 18, 20)

N
N

o
e

C

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co

K
BOGOT/\



Impresidn: Secrelaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

Subsecretaria de Salud Pa
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de

Secretaria Distrital de Salud de Bogota :
de carne y/o productos carnicos | comestibles /

Publica
riesgo para expendios

Acta Numero

As21C (009049

Continuacion

3. PERSONAL MANIPULADOR
DE ALIMENTOS

A

AR

HALLAZGOS

3.5 Educacion y capacitacién
(Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 21.3; Articulo 69:
Numerales 1, 2, 3, 6. Resolucion
240/2013, Articulo 14: Numeral
2; Articulo 132: Numerales: 1, 2,
4. Resolucion 242/2013, Articulo
13: Numeral 2; Articulo 57:
Numerales 1, 2, 4)

Proeris  plod &k (upocitodon f_\shﬂw,"‘ll‘ Lr.ltuu(,
N & m\plemnt adeQedomante 1ty ChCUMRNC) ¢ luivica

MMe.
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CALIFICACION DEL BLOQUE

| BD.

La calificacion del bloque corresponde al 22% del total del acta [

4. REQUISITOS HIGIENICOS

A

AR

HALLAZGOS

4.1 Recepcion de materia prima
(Ley 09 de 1979 Articulo 345.
Decreto 1500 de 2007, Articulo
31: Numeral 4.2.2; Articulo 36,
Numeral 1, 3; Articulo 41. Reso-
lucion 2009026594 de 2009 (en
las especies que aplique).
Resolucion 3009/2010, Articulo
66: Numeral 3; Articulo 67:
Numerales 28, 29. Resolucion
240/2013, Articulo 129: Nume -
ral 3; Articulo 130: Numerales
28, 29. Resolucion 242/2013,
Articulo 54: Numeral 4; Articulo
55: Numerales 28, 29)

NO flwon  fowaty ORI

DAY,

leepaon

4.2 Trazabilidad

Numerales 1.2.2; Articulo 36:
Numeral 5. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
3.3; Articulo 55: Numeral 32.)

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:

3]

 }

4.3 Empaque y etiquetado
(Resolucion 402 de 2002.
Decreto 1500 de 2007 Articulo
14, Numeral 1, 2, 3; Articulo 42,
Numeral 1, 5, 6, 7, 8, 9. Resolu-
cion 5109 de 2005.Resoluciones
683, 4142, 4143 de 2012 y 834
de 2013. Resolucion 3009/2010
Articulo 67 Numeral: 32. Resolu-
cion 222/1990 Articulo 3. Reso-
lucion 240/2013 Articulo 130:
Numeral 32; Resolucion 242
/2013 Articulo 55: numeral 31)
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Secretaria Distrital de Salud de Bogota ‘

“  Subsecretaria de Salud Publica : : Acta Numero :
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expendios 5

de carne y/o productos carnicos comestibles AS21C 089 0 4 9 !

Continuacion

4. REQUISITOS HIGIENICOS I HALLAZGOS

4.4 Manejo de temperaturas

(Ley @ de 1979, Art. 425. Decreto
1500/2007 Articulo 8, Paragrafo
1. Decreto 2270 de 2012 Articulo
5. Resolucién 3009/2010 Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal b;
Numeral 3.3.2.3, Literal a; Articu-
lo 66 Numeral: 2.1, 2.2, 6; Articu-
lo 67 Numeral: 27. Resolucion
240 de 2013 Articulo 129 nume -
ral: 2, 4; Articulo 130: Numeral
27. Resolucion 242/2013, Articu-
lo 22: Numeral 2.2, 3.1; Articulo
54: Numerales 3, 5; Articulo 55:
Numerales: 27, 32)

4.5 Condiciones de
almacenamiento
(Resolucién 3009/2010, Articulo
17: Numeral 3.3.2.2, Literal a, c,
d, e, Numeral 3.3.2.3, Literal j.
Articulo 67: Numeral 31, 32.
Resolucion 240/ 2013 Articulo| B
129; Numerales 1, 7; Articulo
130: Numeral 30, 31; Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2.3; Articulo 54: Numeral 2;
Articulo 55: Numeral 30, 32, 36)

N

(8]

e

C

CALIFICACION DELBLOQUE  [J)] | Lacalificacion del bloque corresponde al 24% del total del acta |

5. SANEAMIENTO A AR | 1| HALLAZGOS

5.1 Suministro y calidad de

agua potable

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numerales 1.1.11.1, 1.1.11.2,
1.1.11.3. Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10: Numeral 2. Resolu- ﬁ o ~
cion 2115/2007, Articulo 9.

Resolucion 3009/2010, Articulo
67: Numeral 3. Resolucion
240/2013, Articulo 130: Numeral
3. Resolucién 242/2013, Articulo
55: Numeral 3)

Impresitn: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

wn

/
5.2 Residuos liquidos
(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucién 240/2013, Articu- x 1.5 0
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 22: Numeral
2,4, Articulo 55: Numeral 20, 32) )
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Subsecretaria de Salud Publica
Acta de inspeccion sanitaria con enfoque de riesgo para expendlos

Acta Numero L3

Secretaria Distrital de Salud de Bogota / g

de carne y/o productos carnicos comestibles

AS21c (009048 ‘

Continuacion
5. SANEAMIENTO

A

AR|

HALLAZGOS

5.3 Residuos Sdlidos

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.9. Resolucion
3009/2010, Articulo 67: Numeral
20. Resolucion 240/2013, Articu-
lo 130: Numeral 20. Resolucion
242/2013, Articulo 55: Numeral
20)

X
1

No Tlewn oo
adividad o dia.

e

5.4 Control Integral de plagas

(Decreto 1500/2007, Articulo 26:
Numeral 1.1.8.).

No ey TOmGios b odivided

al dro.

5

de ;eqa'ﬂ(t (K

Distrital

Han [mp

ia General -

5.5 Limpieza y desinfeccién de
areas, equipos y utensilios
(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numeral 1.1.12Resolucion
3008/2010, Articulo67: Numeral
12, Resolucion  240/2013,
Articulo 130: Numeral 12. Reso-
lucion 242/2013, Articulo 55:
Numerales 12, 38)

)

5.6 Soportes documentales

(Decreto 1500/2007, Articulo 26,
Numerales 1.1.8, 1.1.9, 1.1.11).
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CALIFICACION DEL BLOQUE

121.0

|

La calificacion del blogque corresponde al 28% del total del actaq

6. ACTIVIDADES
SECUNDARIAS

A

AR

HALLAZGOS

6.1 Condiciones del area de
desposte o seccion de desprese.

(Decreto 1500 de 2007: Articulo
8, Paragrafo 1; Resoluciéon 240
de 2013: Articulo 130, Numera -
les 1 y 2; Resolucion 3753 de
2013: Nota Instructivo Anexo;

Resolucion 242/2013, Articulo |

22; Articulo 55: Numeral 32)

]

/

C

NA

CALIFICACION DEL BLOQUE

14

| La calificacion del blodué'corresponde al 4% del total del acta —I
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Secretaria Distrital de Salud de Bdﬁ{é 5 1

o 4 Subsecretaria de f%a(iluddPl.iblncm d g Acta Numero
Acta de inspeccién sanitaria con enfoque de riesgo para expen |os
de came y/o productos carnicos comesubles g Asz1 C 0 0S 04 9

Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTO Zemmoesmaiossms | Nivel de cumplimiento | £, caso que uno o mas de los aspectos
a evaluar sea identificado como critico
Favorable 90-100% y calificado como Inaceptable (1), indepen-

an — diente del porcentaje de cumplimiento

p 1 X Favorable con 60-89/5% obtenido, el CONCEPTO SANITARIO a

A A Requerimientos g emitir sera DESFAVORABLE y se proce-

dera a aplicar la MEDIDA SANITARIA

Desfavorable <59,9% DE SEGURIDAD respectiva.

Ill. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO =

Numero total de muestras tomadas /

Numero del acta de toma de muestras

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta

V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD

Clausura temporal total / |:| Suspension total de trabajos o serviciog_,/’/ [:|

Clausura temporal parcial / |:| Decomiso D

Suspension pariia/lg,a{-ra‘tﬁjos o servicios [ CongelM 5]

Destrucciér© desnaturalizacion Il

Impresion: Secretaria General - Subdireccion Imprenta Distrital

VI. OBSERVACIONES

Por parte ge la autondaﬁisanltark 1 ol {L%'\:u ](,hu 1‘1‘\“\&(\‘\\,1 | H. [J 1oy Qeponden d "l-;". RNk |f‘-‘51".‘5;(,'\l'i[f: N \;Yll'k(‘
auedo 63 U IOIC aene - Saebno “W&“Q (4L 31200 Y 10 (2100, ONRO) !
Ll 1y '*Hm éi nOCSHGY % C‘ﬁw“\r.(ff 1\“\{,%\"“ .\k\‘(,‘ ’y % LJ\,\.\,U \ f, *YL s U'&'{! (O o8 \{kf\’xwﬂﬂ.‘;

;"; i\ a". o

1§ .|f|
el

f.:

Por parte del establecimiento:
/’ \\

zf’J«*

L

Kfr / ﬁ)—ﬁ g VIL NOTIFICACION DEL ACTA

Para constancia previa Iectura y ratificacion del contenido de la presente ac firman los colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy 12 del mes de ﬁ XNZ() del afio L en la ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien
atendio la visita.

NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor. de (5) dias contados a partir de la realizacion de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA
Nombre: | O [Up\‘;‘ﬂ_ﬂ '{-L{‘ Maoeno Nombre: ;
Tipo de documento: :( Tipo de documento: /
Namero de documento: | L1010 Namero de documento: /
Profesion u oficio: TR %\ RAVAO, Profesién u oficio: /
! o -
WAL _,U{ Firma:
POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO TESTIGO
Nombre: {JICi0IC  FLQ®  \anchez Nombre:
Tipo de documento: C.C.[X]C.E.[_INIT[_JPEP[_JPS[_JPTP[ |Tipo de documento: C. c/[jc e INITJPEPJPs[]PTP[]
g ~9s3e0dd)
Numero de documento: E_{’] H Numero de docume?tc/).
Cargp;Re‘rﬁre\l'senténfg/e legall, | Pfr_qei%tariom Encargadol_| Firma: /
Ay - M t”
Fima'—yafec /. L, LRLENITVF

NOTA 1: ”§n/concorda__g__ con lo esfablecndo en el articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitariodesfavorable y/o de d‘”‘nna—memda-saf( taria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor -
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"
NOTA 2: "La Adulteracion, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacion falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Cddigo Penal Colombiano y Ley
734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 8/8
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. | s wiew, Secretaria Distrital De Salud de Bogota
BOGOT/\ | saium Subsecretaria de Salud Publica

Resolucién nimero- - 2315 del 14 de septiembre del 2022
"Por la cual se expide Autorizacién Sanitaria a un establecimiento de
comercio dedicado al almacenamiento o expendio de carne y productos
carnicos comestibles"

La subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud de
Bogota, D.C,, en uso de sus facultades legales conferidas por el Decreto 507 de 2013
y en cumplimiento de la Ley 9 de 1979, el Decreto 780 de 2016, Decreto 1500 de
2007 con su reglamentacion vigente, el Decreto 1282 de 2016 y la Resolucion
2016041871 del 07 de octubre de 2016, expedida por el Instituto Nacional de
Vigilancia de Medicamentos y Alimentos (INVIMA) y

CONSIDERANDO

Que de acuerdo con el Articulo 35 del capitulo VI del Titulo II. del Decreto 1500 del
04 de mayo de 2007, le corresponde a la Entidad Territorial de Salud, realizar la
inscripcion sanitaria a todos los establecimientos dedicados al almacenamiento o
expendio de carne y productos carnicos comestibles.

Que a través de las Resoluciones 3009 del 4 de agosto de 2010, 240 y 242 del 31
de Enero de 2013, asi como la 562 del 25 de febrero de 2016 expedidas por el
Ministerio de Salud y Proteccion Social, se establecieron los reglamentos técnicos
de los requisitos sanitarios para el funcionamiento de las plantas de beneficio
animal, plantas de desposte, almacenamiento y comercializacién, expendio,
transporte, importacion o exportacion de carne y productos carnicos comestibles
de las especies bovina, bufalina, porcina, aves de corral, de la carne proveniente
del orden Cocodryla y de la carne de chigiiiro.

Que mediante el Decreto 1282 del 8 de agosto de 2016, el Ministerio de Salud y
Proteccién Social establecié el tramite para la obtencién de la autorizacion
sanitarla provisional ante el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y
Alimentos (INVIMA) y las Entidades Territoriales de Salud,
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Que de acuerdo con el Articulo 5, capitulo Il de la Resolucién numero
2016041871 del 07 de Octubre de 2016, el Instituto Nacional de Vigilancia de
Medicamentos y Alimentos — INVIMA, estahlecio el plazo (2 afios) en los cuales
debe el propietario, representante legal o apoderado para solicitar ante la Entidad
Territorial de Salud correspondiente, la Autorizacion Sanitaria.

Que mediante el radicado de la SDS No. 4321 de fecha 01/09/2022, el Seiior (a)
DIOSAID ALVAREZ SANCHEZ actuando en calidad de propietario,

Representante Legal o apoderado del establecimiento denominado COOPERATIVA
DE CARNES TORCOROMA, ubicado en la calle 53 sur # 79 c-06 local 15 presentd
solicitud de autorizacién sanitaria del mismo.

Que la Secretaria Distrital de Salud dando cumplimiento al articulo S0 capitulo 111
de la Resolucion nimero 2016041871 del 07 de Octubre de 2016, del Instituto
Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, adelanto la visita
de verificacion del cumplimiento de los requisitos sanitarios establecidos en el
Decreto No. 1500 de 2007, y diligencid el acta denominada "diagnostico
cumplimiento del decreto No. 1500 de 2007 Yy sus reglamentos técnicos
compleméntanos para expendio de came y productos carnicos comestibles"
evidenciando que el establecimiento ya identificado cumple con los requisitos
sanitarios exigidos

En mérito de lo expuesto;
RESUELVE

ARTICULO 1: Conceder la AUTORIZACION SANITARIA al establecimiento
denominado COOPERATIVA DE CARNES TORCOROMA . Ubicado en la calle calle
53 sur # 79 ¢-06 local 15  dedicado al Expendio de carne y productos carnicos
comestibles por encontrarse que cumple con la totalidad de los requisitos
sanitarlos obligatorios establecidos en el Decreto 1500 de 2007, modificado por el
Decreto 2270 y demas normas reglamentarias, de acuerdo con el acta de visita No.
AS21C004561 de fecha 18/08/2022 conforme a lo establecido en |a parte motiva
del presente acto administrativo.
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ARTICULO 2° SANCIONES: Si posterior a la presente autorizacion la

Secretaria Distrital de Salud en uso de las facultades de Inspeccion Vigilancia Y
Control (IVC), encuentra gue se presentan condiciones sanitarias que ponen en
riesga la inocuidad de los productos, se procedera a la aplicacion de las medidas
sanitarias de seguridad a que haya lugar, sin pequic10 de iniciar el proceso legal
sancionatorio respectivo.

ARTICULO 3% RECURSO: Contra la presente resolucion procede el recurso de
reposicion, el cual deberd interponerse ante la Subdireccion de Vigilancia en Salud
Publica de la Secretaria Distrital de Salud, dentro de los diez ( 10) dias siguientes a
su notificacion, en los términos seialados en el Codigo Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO 4° NOTIFICACION: Notifiquese personalmente el contenido de
la presente Resolucion, en caso que no se pueda realizar la notificacion
Esta se hara por medio de aviso conforme a lo establecido en el Articulo
Del cadigo de procedimiento Administrativo y de Contencioso
Administrativo.

ARTICULO 5°VIGENCIA La presente Resolucion rige a partir de su notificacién
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NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogota D.C. a los
R g 14 SEP 202

Subdirectora de Vigilancia jgn Salud Pablica (E)

Notificacian Personal Art 67

Nombre del Notificado Dioscy A Al\oiies Smvcies.
Numero de Identificacion B E Zﬁquq-

Fecha de Notificacién |4 — 04— 2097
Hora 10: 3 oy

Notificado por Mmm%mq
CC a3»q4s3 S S SV

Observaciones
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL [

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

[ Fecha de emisién: 13/06/2021

!mw» s 2 W AR Cédigo: IVC-INS-FM114 =] Versién: 05
[Ciudad / Departamento COGUA- CUNDINAMARCA [Fecha | 2023-11-08,10 Y 14 [Acta No. | 3 |
DATOS GENERALES
KM 7 VIA ZIPAQUIRA
NEMOCON VEREDA EL
Cédigo de Inscripcién planta 8320084649-1 Direccién MORTIRO
COMPARIA LECHERA DE EL MORTINO SAS - S s
Razdn Soclal CONLEMO SAS Teléfonos 3104884758;3125113087
_ director.calidad@lagranvia.com.c
NIT - CC 8320084649 Correo electrénico 0
Representante Legal HECTOR ORLANDO RINCON FORERO Fax NO REGISTRA
GTT €02 Oficio Comisorio 7303-4452-23

Objetivo de la visita

REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR EL
CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986,
RESOLUCION 1804 DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS

APLICABLE

REGLAMENTACION

DATOS DE PRODUCCION

No. De empleados

202

ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO
MARTINS

La actividad insustrial realizada en el
establecimiento es acorde con lo establecido en

C4mara de Comercio?

S

Magquilas

1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados y fermentados

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1. quesos frescos no madurados

Cantidad/Unidad de tiempo

ALIMENTO

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO
yogurt variedades 730.000 Ton/Afio.
crema campesino, queso doble crema 400 Ton/Afio

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE

/Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

In}i/j:“'o Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 05 | Fecha de emision: 13/06/2021
Ciudad / Depto COGUA- CUNDINAMARCA Fecha 2023-11-08,10Y 14 Acta No 8
DATOS GENERALES
KM 7 V(I:)A ZIPAQUIRA
o : EMOCON VEREDA EL
Cédigo de inscripcion planta: 8320084649-1 Direccién: N TN
COMPARIA LECHERA
Razén Social : DE EL MORTINO SAS - Teléfonos: 3104884758;3125113087
. CONLEMO SAS .
’ director.calidad@lagranvia.co
NIT-C.C. 8320084649 Correo electrénico: I oy
HECTOR : _
Representante Legal: OSI&}E%%O Fax: - | NO REGISTRA
FORERO 1
GTT: ' co2 Oficio comisorio: 7303-4452-23

Objeto de la visita : REALIZAR VISITA DE INSPECCION SANITARIA EN ATENCION A GESTION DEL RIESGO CON EL FIN DE VERIFICAR
EL CUMPLIMIENTO DE LA REGLAMENTACION SANITARIA VIGENTE EN ESPECIAL LA RESOLUCION 2310 DE 1986, RESOLUCION 1804
DE 1989, RESOLUCION 2674 DE 2013, DECRETO 616 DE 2006 Y DEMAS REGLAMENTACION APLICABLE

DATOS DE PRODUCCION *

; ’ La actividad industrial realizada en el establecimiento es acorde con lo
[Numero de empleados: 202 -establecido en Camara de Comercio? Sl

Magquilas: ALMACENES EXITO SAS; CENCOSUD SA;JERONIMO MARTINS

Subcategorias evaluadas: 1.1.1. leche liquida (cruda, pasteurizada,ultrapasteurizada, UHT)

Volumen / afio

Lineas de subcategoria del alimentos -

leche liquida ( UHT) 80.000.000 L/ANO

Subcategoria 1:  [leche liquida (UHT) - ) =

1. DISERO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS ) Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefio. Res. 2674 : 2
: a 0 .

1
Art.6num. 1.1, 1.2,1.3, 2.1, 2.3 y26

-

-|El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos, procesamiento,
empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta con la amplitud

3 ;
suficiente para realizar las operaciones y permitir la circulacién de los . 20 7

L]

operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

//
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INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cédigo: IVC-INS-FM114 I

Versién: 05

Fecha de emisién: 13/06/2021

se observa entre luz
: brir en
El disefio de la instalaciones de las dreas de proceso permite un adecuado § E:Zr:; Si:-.etgljica de
1.3|flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 Ar. 18 ar . cresc s 2o 08
num. 5 ) recibo de leche
se observa
desprendimiento  de
pintura en techo Yy
humedad en zona de
recibo de leche,
14 Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un buen & 5 uniones entre paredes
““|estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1,1.2,2,3, 4,5,6y7 no redondeadas en
algunos tramos.
Tramo en parte alta
de . techo exhibe
corrrosion
15 El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es adecuado. s 10
"“|Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2,6.3.y6.4
16 Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y desinfeccién. Res. . 10
12674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num 6
- : = drenaje de la
El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. 2674de
1.7 ar 5 centrifuga #1  no
2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 i canallzado .|
. _ |El disefio del 4rea de residuos sélidos y su ubicacién no genera riesgos de
1.8|contaminacién a la materia prima, areas de proceso o producto . Res. 2674 a 10
de 2013 Art. 6 num. 5.1, 5.4 y Art. 33 num. 5y 6
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 17
2.|EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos que se
*"|realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 < 30
Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res. 2674, Arl. 9
2.2|num. 1,2, 3,4,5,6,78,9, 10, 11; Art. 10 num. 4, Art 18 num. 10, Res. 683 a 25
de 2012; Art. 13 num. 1,1
23 Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013
|Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 a 25
2.4|Calibracion de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a 20
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) s 15
3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES - Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
34 Programa y registros de control de calidad de agua potable. Res. 2674 de
2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 a 25

/

!
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | ~ INSPECCION ,
i mO . INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
D T Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 _ Fecha de emisién: 13/06/2021
3.2 Programa documentado e implementado para el manejo Integral de & 25

residuos sélidos. Res, 2674 de 2013 Arl. 6 num. 5, Art, 26 num, 2

Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Arl. 8. num 2.1, a 25 )
3.3(5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 }

Programa de limpieza y desinfeccién de dreas, equipos y utensilios. Res. 5 25

3:415674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacién) 20

4.|REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico Observaciones

Programa documehtado e implementado de educacion sanitaria dirigido a a 34'

41ios trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14

Personal de envasado
no . hace cambio
frecuente de guantes

42 Précticas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de 2013 Art. 16:5 - o lavado de manos y
13y 14. Ak : estos se disponen en
L la parte interna de las
botas de ~ manera
continuada
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 de 2013
“|Art. 11 ; Art. 14 num. 12 : : ' - B3
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) £ 8
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO n | Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
_ ; |se dispone materias
5.1 Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; pianag ARGk
‘1| Art. 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. 1, 2, 3, 5,6, 7, 8, 9 . 10 Brx 10 (RRSIORIND S (8D
area compartida con
L : . material de envase
en area contigua a
‘ [ A empaque se ubica
; _ . * |zona de disposicion
5.2 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 2674 de 2013 & 10 de canastillas limpias

Art. 18 Num. 5:'Art. 20 num, 1y 4 pero humedas, se
percibe aroma a
humedad en dicha
zona

4

Control de variables de proceso (temperaturas, presién, tiempo, entre otros)
5.3|adecuados durante la produccién de acuerdo al tipo de producto. Res. 2674 a 20
de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1y 2 el

7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
|n mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

0 ‘”"'“"“"“ — Cédigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 . Fecha de emision: 13/06/2021
5.4|Conservacién adecuada de producto en proceso. Res 2674 de 2013, Art 18. a: 10
5.5 Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674 de 2013

10
Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 2013, 8

No se da
cumplimiento. sveal
termino de 10 dlas
bajo condiciones- de
almacenamiento  de
las  contramuestras| .
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas al
cuarto dia' por temas
de almacenamiento.
‘|Formato. de liberacion
‘lo certificado de
calidad desactualizado
en cuanto a la forma
! de  reportar un
; . . resultado no acorde a

| N | normativa . vigente.
g : \ : : : " |Procedimiento- . de
WA f 5 o £ |manejo de producto
no conforme requiere
relacionar - plan  de
calidad y actualizacion

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 y Res. -ar' ; . 10
""{1619 de 2015 : i '

.|Porcentaje de.cumplimienld (equ_ivélente al 20% del valor total de la evaluacion) 14

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

procedimientos
" |internos de realizacion
de pruebas
fisicoguimicas y
.|microbiolégicas:
desactualizados, no

_ : incluyen tablas  de|,
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y hberacmn de producto Res. 2674 de e " 125 visualizacion a color
< 2013An 22num 1,2y 3 S ; : . . * |para confirmar los

resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos). No se
presenta concepto de
evaluacion del
laboratorio interno de
parte del Invima

Vida util del producto. Res. 26?4 de 2013 Art. 3, Art.19, num 3. Res. 5109 de

625005 Art. 3 a 15

L]

3
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'n\/ ~\ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

L AAR 0 RO e ._.\ l

Cédigo: IVC-INS-FM114

Verslon: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021

se observa producto
terminado  dispuesto
en . area contigua a
filtro de Ingreso donde
se expone el
empaque secundario
a condiciones de
humedad por uso delj

_|dispositivo para
) lavado de calzado.
6.3 Almacenamiento de producto terminado, Res. 2674 de 2013 An 28 num. 5 e I 75 Capacidad insuficiente
~[1,234y5 1 ! para o Lo el
A : almacenamiento  de
) i producto  este se
. dispone en areas|
_ |descubiertas
parcialmente. Se
: observa uso de
. ; : & i : estibas de madera
' ” ' ' humedas - para
disposicion j de
producto
. " |ver andlisis de
: rotuladogeneral y[
6.4 Rotulado del producto terminado. Res. 5109-de 2005 y cuando apquue Res. \ ' 5 ; nutncjona Leaw

333 de 2011 y Res. 2508 de 2012 . & et bir-?-?un}?‘fi, eq{?ég
. mL Marca La Gran Via

Bolsa”
6 Trazabllrdad recall y manejo de devoluc:ones Res. 2674 de 2013 Art. 28|
S| hum. 6 : a 15
6.6|Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) : 3 | 12

Porcentaje de cumplimiento subcategoria
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL ~ INSPECCION
/ INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

iNVima

Cadigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 ] Fecha de emisién: 13/06/2021

- Lineas de subcategorfa del alimentos Volumen / afio

1.1.2. Derivados lacteos bebibles o cuchareables, saborizados vy 730.000Ton1A-ﬁo
fermentados . ;

Subcategorfa 1:  |yogurt variedades

1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES

No. |CRITERIOS EVALUADOS - , Evaluacién | Calificacién” | Critico |Observaciones
14| establecimiento presenta una adecuada localizacién y disefo. Lo 20
*"|Res. 2674 Art. 6 num. 1:1, 1.2, 1.3, 2.1, 23y26.
El disefio de las instalaciones cie elaboracién de alimentos,
'1 2 procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado y cuenta i 20

con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y permitir. la
circulaciéon de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 2.3

El diserio de la'instalaciones de‘las areas de proceso permite un
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 a 10
" |de:2013 Art. 18 num. 5 - A v

.. |Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, a 10
3, 456y7 : : i

El disefio, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es

+ 1(adecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1,6.2, 6.3. y 6.4

“[Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de -limpieza Yy
“1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, num a 10
6

El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacion. Res.

1712674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4 -

El disefio del area de residuos sdlidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, dreas de proceso o
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5.1, 54 y Art. 33 num. 5
y6

1.8

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) : 2aks : 1 20

2.[EQUIPOS REQUERIDOS | Evaluacién | Calificacién | Critico [Observaciones

21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los procesos
""|que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3 7 o A

/
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
II'W/ A~ | INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Cédigo: [VC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Poseen un diseno sanitario y funcionamiento adecuado. Res.
2.2(2674, At. 9num. 1, 2, 3,4, 5, 6,78, 9, 10, 11; Art, 10 num, 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 -
o se observa fuga en el
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de nd
2315013 Art. 22 num. 2, Art. 10 num. 5 ar 12,5 tanque de yogurt de
: 5000 L
2.4|Calibracién de equipos de medicién . Res. 2674 de 2013 Art, 25 a 20
13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluabibn)

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion . Calificacién | Critico |Observaciones

31 Programa y Tegistros de control de calidad de agua potable Res i iy 25
"'|2674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 :

3.2 Programa documentado e implementado_para el manejo ihtegral de 25
"“|residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2 g

33 Progréma de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Ari, 6. _ '25
>lrium 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 A

Programa de '!lmplezé y desinfeccion de areas, equipos Y|

3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a '2_5 :
28 num 7 : . ' gl
a % | 20
REQUISITOS PARA EL' PERSONAL MAN]PULADOR DE . ; : L .
4. ALIMENTOS Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e |mp[ememado de educacion sanltana ; --a a4
*"|dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art. 12 13y 14 &
L
42 Practicas’ htglénlcasy Dotacién de los trabajadores Res. 2674 de £ _ ' 33
12013 Art. 13y 14. 8
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 33
~°|de 2013 Art. 11 ; Art. 14 num. 12 8
Porcentaje de cﬁmplimiento (equivalente al 10% del valor total dela evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO . Evaluacion | Calificacién Critico |Observaciones

Z
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | : INSPECCION
in if'h'o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e o Cadigo: IVC-INS-FM114 [ Verslén: 06 Fecha de emision: 13/06/2021
Se realiza
almacenamiento de

azucar en area de
almacenamiento de
material de envase,

Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. se disponen esencias

5.1]1,2,3,4,5, 6,7,8; Art. 22 num. 1; Art. 28num 1,3,4,5 Art. 29num Ty arl 10 en polvo en el
2,3,5,6,7,8,9y10 e laboratorio en area
' compartida con

almacenamiento de
medios de cultivo y
reactivos

592 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas: Res. 2674

de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 : ; 2 20

Control de variables de proceso (temperamras,_ presion, tiempo,| : _
5.3|entre otros) adecuados durante la-produccion de acuerdo al tipode|  a 20
producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num. 1 'y 2

~

54 Conservacioén adecuada de producto en proceso Res 2674 de 1 D‘
“12013, Art 18: _ . e 8 s

Control de envasado y embaléje Resoluciones 683 de 2012, 2674 :
5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
835 de 2013.
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
i Mm e O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
T e Codigo: IVC-INS-FM114 | Versién: 05 Fecha de emisién:; 13/06/2021
No se da
cumplimiento al

termino de ‘10 dias
bajo condiciones de
almacenamiento de
las contramuestras
para liberacién del
producto envasado a
los 35°C y los 55 °C,
estas son liberadas
al cuarto dia por

temas de
. ; . Imacenamiento.
Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 2
58|y Res. 1619 de 2015 . ) 18 :Tt?er-r:;itlgn di

certificado de calidad
desactualizado, en
cuanto a la forma de
reportar un resultado
no acorde a
normativa  vigente.
Procedimiento de
manejo de producto
no conforme requiere|
relacionar plan de
calidad y
actualizacién

: Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 16

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacion | Calificacion | Critico |Observaciones

a procedimientos
internos de
realizacion de

pruebas

fisicoquimicas y

microbiologicas
Ly = desactualizados, no
6.1 Programa de muestreo, cuarentena y liberacion de producto. Res. ' / ' "?"‘”Y?” _latﬂas de
112674 de 2013 Art. 22 um 1, 2y 3 ar 12,5 visualizacién a color

‘'|para confirmar los
resultados segun
corresponde (analisis
fisicoquimicos).No se
presenta concepto de
evaluacién del
laboratorio interno
de parte del Invima

Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.19, nu
A . : : .9, .19, num 3.
6.2 Res. 5109 de 2005 Art. 3 a 15

/

Powered by CamScanner


https://v3.camscanner.com/user/download

INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in%m' e b INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
i T e Cadigo: IVC-INS-FM114 ] Verslén; 05 Fecha de emisién: 13/06/2021
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 4 15
63128 num. 1,2,34 y 5
rotulados en uso
Rotulado del producto terminado. Res. 6109 de 2006 y cuando a 15 eI avaluados
previamente

64| aplique Res. 333 de 2011 y Res. 2508 de 2012

65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 a 15
At 28 num. 6
6.6 Transporte producto terminado, Res, 2674 de 2013 Art. 29 a 15
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion) 13
= 7

Porcentaje de cumplimiento subcategoria . /
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL | INSPECCION
inmb INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
P e NG AL  ARTGoY NEA Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslén: 06 | Fecha de emisién: 13/06/2021
Lineas de subcategoria del alimentos Voldmen / afio
1.5.1. quesos frescos no madurados 400 Ton/Afio
Subcategoria 1: |crema campesino, queso doble crema J
1. DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones
1.1 El establecimiento presenta una adecuada localizacion y disefo. & 20
" '|Res. 2674 Art. 6 num. 1.1, 1.2,1.3, 21, 23 y26
El disefio de las instalaciones de elaboracién de alimentos,
procesamiento, empaque y almacenamiento es adecuado 'y
1.2|cuenta con la amplitud suficiente para realizar las operaciones y a 20
permitir la circulacién de los operarios. Res. 2674 de 2013 Art. 6
num. 2.3
buerta de ingreso
al area exhibe luz
El disefio de la instalaciones de las areas de proceso permite un lateral por lo que
1.3|adecuado flujo de materia prima, producto y personal . Res. 2674 “ar S no separa
de 2013 Art. 18 num. 5 : {completamente el
: area del pasillo| .
de transito
No se cuenta con
uniones
redondeadas
: entre paredes
Pisos, paredes y techos tienen un disefio adecuado y poseen un|. (area  antigua).
1.4|buen estado de mantenimiento. Res. 2674 Art. 7 num. 1.1, 1.2, 2, ar 5 - |Ducto de
3,-4,5 68Y7 - _ ventilacion en
3 y pared . del
; segundo piso que
: comunica con
pasillo sin angeo
15 El diseno, capacidad y dotacién de las unidades sanitarias es 2 10
“ladecuado. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 :
Posee filtro(s) sanitario(s) y estacion(es) de limpieza y
1.6|desinfeccién. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 6.3 y 6.5. Art. 20, a 10
num 6 '
17 El sistema de drenajes no genera riesgos de contaminacién. Res. g 10
" |2674de 2013 Art. 7 num. 1.3, 1,4
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
| Verslén: 05 Fecha de emision: 13/06/2021

inw"i/fﬁb

AT b r e NTIOA  hRASCAT AR A deigo: |VG,|N S_FM1 14

El disefio del area de residuos solidos y su ubicacion no genera
riesgos de contaminacién a la materia prima, areas de proceso o & 10
producto . Res. 2674 de 2013 Art. 8 num. 5.1, 5.4y Art. 33 num. 6

y6

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluaci

1.

@

18

6n)

2.|[EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones

21 Cuenta con los equipos suficientes y adecuados para los & 30
"' |procesos que se realiza. Res. 2674 num 8, Art. 10 num. 3

Poseen un disefio sanitario y funcionamiento adecuado. Res.

2.2|2674, Art. 9num. 1, 2, 3,4, 5,6,7,8,9, 10, 11, Art. 10 num. 4, Art a 25
18 num. 10, Res. 683 de 2012; Art. 13 num. 1,1 '
. tanque 1 no
Programa de mantenimiento de equipos y utensilios. Res. 2674 de dentificads . |
2.3 2013 Art. 22 num. 2, Art. 10 5 ar 12,5 exhibe oxidacion
‘ ikt iy en la base del
motor
20

24 Caliiaracit.‘m de equipos de medicion . Res. 2674 de 2013 Art. 25 a

13

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)
| Evaluacién | Calificacion | Critico |Observaciones

3.|REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES

31 Programa y regisfros de control de calidad de agua potable. Res. 25
-112674 de 2013. Art. 6 num 3, Art. 26 num 4 ; "

Programa documentado e implementado para el manejo integral

3.2|de residuos sélidos. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 a 25
num. 2 :
33 Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 Art. 6. . 25 :
“lnum 2.1, 5.3, Art 7 num 6,3 ; Art. 26 num 3; Art 28 num 7 ;
Programa de limpieza y desinfeccion de areas, equipos Y
3.4|utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. a 25
28num 7 g
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) ' 20
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE 3 ; ; , T
: _ 0]
4, ALIMENTOS Evaluacién | Calificacién | Critico |Observaciones
41 Programa documentado e implementado de educacién sanitaria a 34 ‘

dirigido a los trabajadores. Res. 2674 Art.12, 13y 14 o “ //f
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL |

<INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Cadigo: IVC-INS-FM114 |

Verslon: 05

Fecha de emision; 13/06/2021

Practicas higiénicas y Dotacién de los trabajadores. Res. 2674 de

835 de 2013.

4215013 Art. 13y 14, a 33
43 Estado de salud del personal manpulador de alimentos. Res. 2674 5 33
~lde 2013 Art. 11; Art. 14 num. 12
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacion) 10
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacion | Calificacién | Critico [Observaciones
Control de materia prima e insumos. Res. 2674 Art. 16 num. 4
5.1[1,2,34,5, 6,7,8; Art, 22 num. 1; Art. 28 num. 1,3,4,5 Art. 29 num. a 20
1,2,3,5,6,7,8 9y 10 :
59 Flujos ordenados, lineales y sin operaciones cruzadas. Res. 26?4 20
“|de 2013 Art. 18 Num. 5: Art. 20 num. 1y 4 Y
Control de variables de proceso (temperaturas, presion, tiempo,|
53 entre otros) adecuados durante la produccion de acuerdo al tipo 20
~|de producto. Res. 2674 de 2013 Art. 22 num. 2; Art. 18 num: 1y g :
2 ‘

- Area de tajado de
queso no exhibe
control de
temperatura
durante - dicha

5.4 Conservacion adecuada de producto en proceso Res 2674 de ar 5 actividad y puerta
“712013, Art 18. g que  comunica
‘|con pasillo no
cierra

completamente
quedando luz

lateral sin cubrir

Control de envasado y embalaje. Resoluciones 683 de 2012, 2674
- 5.5|de 2013 Art 17; 19 num 1y 2; 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, a 10
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TNSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION
in%ﬁﬁ‘o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
PAtkn i B VORI Wby S Codigo: IVC-INS-FM114 | Verslon: 06 Fecha de emision: 13/06/2021

No se da
cumplimiento al
termino de 10 dias
bajo  condiciones
de
almacenamiento
de las
contramuestras
para liberacion del
producto envasado
a los 35°C y los 55
°C, estas son
liberadas al cuarto
dia por temas de
almacenamiento.

56 Sistema de aseguramiento y control de calidad. Res. 2674 Art. 23 ¢ 10 Formato de|

ly Res. 1619 de 2015 B liberacion )
certificado de
calidad

desactualizado en
cuanto a la forma
de reportar un

resultado no
acorde a normativa
vigente.
: Procedimiento de
7 manejo de
lproducto- - no

conforme requiere
relacionar plan de
calidad ¥
actualizacion

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 17

6.|VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO AR Evaluacion | Calificacién | Critico |Observaciones

procedimientos

internos de
realizacion  de
" pruebas
fisicoquimicas vyl
microbiolégicas
desactualizados,
no incluyen
tablas de
Programa de muestreo, cuarenten liberacion de product e
. a y liberacion de producto,
6-11Res. 2674 de 2013 Att, 22 num 1,2y3 - ; ar- 1202 zglr?r:nnar s
' : resultados segun
corresponde
(analisis

fisicoquimicos).N
0 se presenta

concepto de
evaluacion  del
laboratorio
interno de parte
del Invima

7
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | INSPECCION.
inmo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

A G Cédigo: IVC-INS-FM114 [ Verslon: 05 Fecha de emision: 13/06/2021
2 Vida util del producto. Res. 2674 de 2013 Art. 3, Art.18, num 3. a 15
6.2|Res. 5109 de 2005 Art. 3
Almacenamiento de producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art, a 15

6.3/58 num. 1,2,34y 5

otulados en uso

Rotulado del producto terminado. Res, 5109 de 2005 y cuando !

6.4/ aplique Res. 333 de 2011 y Res, 2508 de 2012 8 16 fusron cvaiuedos
previamente

65 Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 15
AR, 28 num. 6 R
6.6| Transporte producto terminado. Res. 2674 de 2013 Art. 29 a 15

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 13

Porcentaje de cumplimiento subcategoria 3 7
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TNSPECCION, VIGILANCIA Y CONTHOL | INSPECCION

In 'm‘é INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
s 8 i i Tldge WCANGFMITA | Vernidn 08 | Fecha de smwion | W0G/2021

Puntajes

B
92
91

3
50
[Se apllcd MS37 \ [ND ] [TTpo de medida ]
[Se fomd muestra para analsis de laboralono? NO____]

CON(;EPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO

CONCEPTO SANITARIO: . FAVORABLE

EXIGENCIAS:

Para ajustar la planta a las normas sanitanas debe darse cumplimiento a las siguientes axlqencias
linea 1: 1.3-1.4-1.7-3.34.2-51-52-566.163 ’
linea 2: 2.3-5.1-5.6-6.1

linea 3: 1.3-1.4-2.3-5.4-5.6-6.1

De conformidad con lo establecido en la legislacién sanitaria vigente, especialmente la Ley 9 de 1979 y su reglamentacién, en particular

Exigencias adiclonales:

No aplica

Exigencias adicionales especificas de produclo o proceso:

Mo aplica

OBSERVACIONES O MANIEESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENT&NTE DE LA PLANTA

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL FUNCIONARIO QUE REALIZA LA VISITA DE IVC

Establecimiento PAE para las tres lineas de produccién-Se evaluan los productos elaborados actualmente en la planta. Se realiza visita en atencion a
resultados rechazados emitidos por el laboratorio de Salud Publica Bogot4 y laboratorio de salud publica del Meta de leche liquida UAT /UHT tanto entera
como semidescremada deslactosada de marca propia y maquila en presentaciones de 900 ml y 1100 ml por incumplimiento fisicoquimico y rn|crob|olbg|c0
segun el caso. ver documento adjunto donde se relaciona el tratamiento puntual al tema de los resultados de laboratorio.
se realiza toma de muestra de leche liquida UAT /UHT Entera para evaluacion fisicoquimica y microbioldgica dentro del control oficial para
establecimientos, incluyendo evaluacion de CMP en funcion del tiempo de almacenamiento y adulterantes. se daja contramuestra al interesado evaluado.

ver acta anexa y documento complementario anexo

e

FUNCIONARIOS QUE PRACTICA iTA _ i : ' . /‘/

Firma:

" Nombre: ' YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: GTT CO2

Firma: A PN /\)a&/m

Nombre: JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Dependencia: . _GTTCO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Nombre: CO,WILO'\ :)\
Cargo: ' eq- Cdl
NOHSEEBWUF
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL | | INSPECCION -

FORMATO PARA LA EVALUACION DEL CUMPLIMIENTO DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL Y FR
ON
:ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO ik

Cédigo:IVC-INS-FM182 Versién:01 I Fecha de Emisi6n:2023-09-22
Ciudad y Fecha | Cogua, Cundinamarca 2023-11-14 |
Razén Social del Establecimiento [ COMPANIA LECHERA DE EL MORTIRO SAS - CONLEMO SAS |
NIT | 8320084649 ' |
Tipo de Organizacidn (micropeque grande)Dec
957 de 2019 I GRANDE ‘ l

Nombre del Producto

Registro/permiso/notificacidn sanitaria

Presentacién Comercial y tipo de empaque

Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mlL Marca La Gran Via Bolsa

RSA-0022795-2022

-
I
I

1000 mi- Polietileno Multicapas

o

ASPECTOS A EVALUAR

1. TABLA DE INFORMACION
NUTRICIONAL Y NUMERO DE
PORCIONES

[tems con
cw:npllmient_o
parcial (ar), o no

cumplidos{)

2EJ rotulado del alimento declara
tabla de informacién nutricional y
., numero de porciones? |

Evaluacién de

Observaciones
cumplimiento

Sl

Art’1Y 5 Res. 2492 de 2022, Si la Respuesta es SI, diligencie el anexo 1 del formato de evaluacion e incluya el respectivo
soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto

2. ETIQUETADO FRONTAL DE
ADVERTENCIA :

|respuesta es no evalle el siguiente aspecto

Items con
cumplimiento parcial
(ar), o no cumplidos(i)

2 ";E!illmonw realiza -
. declaracién frontal de
aqvtmncll' ? i

NO

Evaluacién de
cumplimiento

Observaciones

ET——

o Cumple i s

Art, 1 Res, 2492 de 2022. Si la Respuesta es S, diligencie el anexo 2 del protocolo y anexe el respectivo soporte, si la

NUTRICIONALES

3. DECLARACIONES DE PROPIEDADES |-

T e Ttems con
(El alimento realiza declaraciones g : 2Rl
' de propledades nutricionales en E“'"“"?" o cumplimiento Observaciones
e AT cumplimiento parcial (ar), o no
3l L . cumnlidasiil
NO i umpla’ /

Art. 3 Res. 2492 de 2022, Art. 17,18,19,20,21 y 22 Res. 810 de 2021, Si la Respuesta es Sl, diligencie el anexo 3 del formato
de evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalue el siguiente aspecto ! i

4, DECLARACIONES DE PROPIEDADES

[tems con
. cumplimiento
_parcial (ar), o no
cumplidos(i)

. ¢Elalimento realiza .
declaraciones de propledades
. de salud en su empaque?

Evaluacién de

Observaciones
cumplimiento

___.'—’——.—-_———-_————-—__

DE SALUD NO ~ Cumple | . _
Art. 23 Y 24 Res, 810 de 2021 y Art. 4 Res. 2492 de 2022. Si la Respuesta es S|, diligencle el anexo 4 del formato de
evaluacién y anexe el respectivo soporte, si la respuesta es no evalle el siguiente aspecto
- Ttems con
LEl alimento Incluye sello - Evaluacién de cumplimiento Obssrasiones
: . positivo en el empagque? cumplimiento parcial (ar), o-no
: i)
5. SELLO POSITIVO cumplidos(l)

NO ssERTcumple e /
Art. 33. 810 de 2021. Si la Respuesta es S|, diligencie el anexo 5 del formato de evaluacién y anexe el respectivo soporte, sila
respuesta es no finalice la Inspeccion. /

Observaciones::

de Bogota.

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea
7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina web www.invima.gov.co en
posibles hechos de corrupcién de funcionarios ylo contratistas del Invima

el formulario de denuncias hups:ﬁsesuite,invima.gov.m’:mmqrsd!pe}icionesfsolicin::d . Para denqnciar
puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593, *Los teléfonos se encuentran ubicados en la ciudad

P
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' FUNCIONARIOS DEL INVIMA C — ‘E‘
= Firma JD*}Q [)‘JJM/ZED v

Firma
Nombre YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ Nombre JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON
ce. 52385982 c.c. 93379637

Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO Cargo PROFESIONAL UNIVERSITARIO
Grupo o Dependencia GTT CO2 Grupo o Dependencia : GTT CO2

POR PARTE DE LA EMPRESA

Firma Firma

Nombre Nombre

cc. c.C.

Cargo Cargo
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INSPECCION; VIGILANGIA'Y CONTROL ) | Liblazas

Iﬂ'/lmo ANEXO 1 EVALUACION ETIQUETADO NUTRICIONAL DE ALIMENTOS ENVASADOS O EMPACADOS PARA CONSUMO HUMANO
Ty it Todigo VCINS-FM162 l Vorsion:o1 T Focha de Emision:2023-09-22
Nombre del producto = Tocho Larga Vida Entera UAT{UHT) por T000 mL Marca La Gran Via Bolsa
SN "~ ANEXO1.REQUISITOS GENERALES = = e A e
oy CRITERIOS EVALUADOS EVALUACION OBSERVACIONES
Ta nformacion no_descnbe o presenta el alimento Ja Tonma Talsa, equivoca 0 engafosa o suscopllble de crear
en modo alguno una impresion emdnea respecto de su contenido nulriclonal, propledades nulriclonales y de
1 [salud, que indiquen, representen, sugieran o impliquen que el alimento es ulll, adecuado o efectivo para allviar, a
tratar o curar cualquier enfermedad o trastomo fisloldgico. (Numeral 6.2 Articulo B, Numeral 6.2 Articulo 8
Resolucién 810 de 2021 )
La informacién no lleva a los consumidores a creer que existe un conocimlento cuantitativo exacto de lo que las
conocer la cantidad de nutrientes a

2 |personas deben comer con el fin de mantener la salud, sino que debe dar a
que contiene el producto. (Numeral 5.3 Articulo 5 Resolucién 810 de 2021)

T ESPECIFICACIONES DE TABLA DE INFORMAGION NUTRICIONAL

No CRITERIOS EVALUADOS Evaluacién del requisito OBSERVACIONES

o "Datos de

El titulo de la tabla de informacién nutricional es declarado como "Informacién Nutricional”
rticulo 28 a

1.1|Nutricién™ o "Informacién Nutrimental™ en el tipo de letra y tamafio especificado, Numeral 28.1 A

Resolucién 810 de 2021.
Los valores de los nutrientes declaran en la tabla nutricional tienen soporte

informacion de tablas de composicién de alimehtos. publicaciones,-contenido nutricional de los ingredientes|.

{andlisis de muestras del producto,

12
utilizados en formulacién) (Numeral 10.5 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021) . iy
[z informacion nutncional se presenia en idioma espanol y si figura en Tdioma diferente cuenta con rotulo
complementario con la traduccion e informacion requerida, en un recuadro con tamafio minimo del 25% del area
disponible de la impresién de la cara donde se ubigue., en color contrastante con el fondo, en un lugar visible de
la etiqueta, con informacion legible en letra Arial o Helvética y su titulo es acorde a lo dispuesto en el reglamento
técnico (Numeral 27.1.1, 27.1.3, 27.1.4 Articulo 27, Numeral 28.1 Articulo 28 Resolucién 810 de 2021). La
tabla nutricional debe ser de al menos el 15% del drea donde se ubique para |a camne cruda envasada a la que
se le han agregado productos alimenticios, condimentos o aditivos que contengan sal o sodio, Unicamente
deben declarar el contenido de sodio. Paragrafo 1 articulo 1 Resolucion 2492 de 2022 = :
Nota: Para los productos de peso variable, no les aplica la inclusién de porciones por envase en la tabla
nutricional, ni en la cara principal de exhibicién del envase." Paragrafo 2 articulo 1 Resolucién 2492 de

2022." :

La declaracion de los nutrientes se hace por 100 g/100 ml del alimento y por porcién. La tabla nutriciona
contiene todos los nutrientes de declaracion obligatoria asi como los opcionales que le aplican en caso de
1.4|declaracién de propiedad nutricional o de salud. En el caso de productos reconstituidos se declarara a
considerando el producto preparado en condiciones de consumo recomendadas por el fabricante (Numeral

10.1, 10.2; 10.7, 10.8 Articulo 10 Resolucién 810 de 2021)

13

El orden de los nutrientes segun corresponda, sus unidades y su estructura son acordes, el tipo de formato es

1.5|acorde con el area de impresion disponible en la etiqueta (Numeral 28.4 Articulo 28, Articulo 29 y Articulo 30 a
Resolucién 810 de 2021) :
Los nutrientes de declaracién obligatoria y opcionales se expresan en unidades y abreviaturas permitidas y con
las aproximaciones matematicas establecidas en la reglamentacién sanitaria (Tabla 3 Numeral 10.7 Articulo| -
10.4 Articulo 10, Tabla 5y 6 = e

10, Tabla 7 Articulo 14, Tabla 1 Articulo 9 Resolucion 810 de 2021)(Numeral

16
|Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021) 1 ! 2

El nimero de porciones por empaque esta declarado en la cara principal de exhibicién de la etiqueta, junto al
contenido neto del alimento . El tamario de la porcién declarada en la etiqueta debe ser determinado a partir de

las cantidades de referencia normalmente consumidas. Se realiza declaracion de medida casera. (Numeral a
10.4 Articulo 10, Tabla 5 y 6 Numeral 12.1, 12.2, 12.3, 12.6 Articulo 12 Resolucién 810 de 2021)

1

5

Nota: Diligencie la columna "evaluacién" teniendo en cuenta que |a escala del ltem correspondera a: |dentifique la letra a (aceptable) para

| cumplimiento total del requisito; Identifique las letras ar (aceptable con requerimientos) para un cumplimiento parcial del requerimiento;

identifique la letra i (inaceptable) que indica incumplimiento del requerimiento; Identifique las Letras N.A. (No aplica) Indica que el aspecto a

evaluar no es evaluado o no le aplica.

EVE

UACIGNDELCUMPLIMIENTO /| el

Observaciones: Ninguna
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL INSPECCION
FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE

LRl

iNYim ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005 |
" Cédigo: IVC-INS-FM022 Version: 04 Fecha de Emisién: 2022-09-23 | 'comalded: _
ANEXO ACTA DE VISITA
Ciudad y Fecha ( AAAA-MM-DD)  Cogua,Cundinamarca 2023-11-14
Nombre del Establecimiento COMPARNIA LECHERA DE EL MORTINO SAS
Identificacion del Producto Leche Larga Vida Entera UAT(UHT),por 1000 mL Marca La Gran Via Bolsa
. REQUISITOS GENERALES CALIFICACION OBSERVACIONES

El rétulo no deberd describir o presentar el producto
alimenticio envasado, en una forma falsa, equivoca o

4.1 engafiosa o susceptible de crear en modo alguno, una 2
impresién errénea respecto de su naturaleza o
inocuidad.

No describir ilustraciones o representaciones graficas
que hagan alusiones a propiedades medicinales,
4.2 preventivas o curativas que den lugar a apreciaciones 2

falsas sobre la verdadera naturaleza, origen, -
composicién o calidad del alimento.

El rétulo o etiqueta no debera estar en contacto directo

43 con el alimento, o.en su defecto tener autorizacioén del 2
- Invima. '
44 Los alimentos que declaren que su contenido es 100% CNA

natural, no deberan contener aditivos.

El rétulo no debe emplear palabras, ilustraciones o
representaciones gréficas, que sugieran directa o
indirectamente cualquier otro producto con el cual elf 2
producto de que se trate, pueda confundirse o inducir a
suponer que el alimento se relaciona en forma alguna
con otro producto. :

4.5

Las ilustraciones, gréaficas o figuras que hagan alusion a
ingredientes naturales que no contiene el mismo y cuyo :
4.6 sabor sea conferido por un saborizante artificial, deben NA .
aparecer con la expresién “sabor artificial’ junto al
nombre del alimento.

NOMBRE DEL ALIMENTO: el nombre deberé indicar la
verdadera naturaleza del alimento, normalmente debera
511 ser especifico y no ‘genérico. Se podrd emplear un 2

ie nombre de “fantasia”, “de fabrica" o “marca registrada”, |
siempre que vaya junto con la denominacién del
alimento y en la cara principal de exhibicion.

LISTA DE INGREDIENTES: debe estar precedida por'el

o término “Ingrediente”, y aparecer en orden decreciente.

) CONTENIDO NETO Y DE MASA ESCURRIDA: Se debe
5.3 declarar en unidades del sistema métrico. (Sistema 2
Internacional).
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Reaoluclén 5109 de 2005

El nombre del producto y el contenido neto aparecen en
la cara principal de exhibicion. El tamafo de las lelras y
numeros del contenido neto cumple la Resolucion 5108
de 2005

Cadigo: IVC-INS-FM022 Verslon; 04

5.4

Nombre o Razén Social y direccion del fabricante,
envasador o reempacador, precedido por la expreslon
“fabricado © envasado por". En productos importados
deben precisarse, nombre o razon social y direccion del
importador.

544

Los alimentos fabricados, envasados o reempacados
|por terceros, debe aparecer la siguiente leyenda:
“fabricado, envasado o reempacado” por (fabricante,
envasador o reempacador), para (persona natural o
juridica autorizada para comercializar el alimento)

NA

5.5.1

IDENTIFICACION DEL LOTE: cada envase debera
lievar grabada o marcada de cualquier modo y de forma
visible, legible e indeleble, una indicacién en clave o

acompafiada de la palabra “lote”, o la letra “L". Se
aceptara como lote, la fecha de duracién minima, fecha
de vencimiento, fecha de fabricacion o fecha -de
produccion y debera cumplir con el numeral 5.6.

lenguaje claro (numérico, alfanumeérico, ranurado, etc),|-

5.6.

MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA

|LA CONSERVACION: cada envase debe llevar grabada

de forma visible, legible e indeleble, la fecha de

secuencial, asi:

DIA,-MES Y ANO: Dia escrito con nuimeros = mes con
las tres primeras letras o en forma numénca - afio con
los dltimos dos digitos.

Dia y mes para productos que tengan una fecha de
vencimiento no superior a tres meses.

Mes y afio para productos que tengan un vencimiento de
|mas de tres meses. ;

No se permite la declaracién de fecha de vencimiento
y/o duracién minima, mediante el uso de esticker.

vencimiento y/o duracién minima, en orden estricto y|

Focha do Emision: 2022.09-23 Paginazded| _

i

E !
|

|
|k
|

P

|

57

INSTRUCCIONES PARA EL USO

Instrucciones necesarias para modo de empleo.:

|
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INSPECCION, VIGILANCIA'Y CONTROL

INSPECCION

f FORMATO PROTOCOLO DE EVALUACION DE ROTULADO GENERAL DE
ALIMENTOS ENVASADOS Resolucién 5109 de 2005

Cddigo: IVC-INS-FM022

Version: 04

Fecha de Emisién: 2022-09-23 | ' 2ginaide3d

5.8

NUMERO DE REGISTRO, PERMISO O NOTIFICACION
SANITARIA: de acuerdo a lo establecido en el articulo
37 de la Resolucién 2674 de 2013, o las normas que lo
modifiquen, sustituyan o adicionen.

REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES.

Declaracion cuantitativa de Ingredientes vallosos o
caracterizantes destacados en el rotulado, por su
presencia o bajo contenido.

NA

Art.13

ETIQUETAS EN IDIOMA EXTRANJERO: debera
utilizarse un rotulo o etiqueta complementario que
contenga en idioma espaiiol, la informacion exigida en la
Resolucién 5109 de 2005

NA

523

La declaracién de aditivos incluye el nombre genérico y
el especifico

523

Cuando el producto contiene aspartame o tartrazina se
incluyen las leyendas y declaracién respectiva

Cumple las normas e incluye las leyendas segun
requisitos especificos por producto: agua potable
tratada, derivados lacteos, alimentos enriquecidos,
formulas para lactantes, leche.

RSA-0022795-2022

CALIFICACION: Cumple: 2; No cumple: 0; No aplica: NA.
Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha. contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina
web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias https://sesuite.invima.gov.co:444/Pqrsd/peticiones/solicitud
. Para denunciar posibles hechos de corrupcion de funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea
anticorrupcion 745 8593. *Los téléfonos se encuentran ubicados en la ciudad de Bogoté.

Nota: El Invima dentro de sus competencias sin previo aviso podra adelantar acciones de mspeccmn vigilancia y control’
con el fin de verificar las condiciones sarutarlas del establecimiento.

FUNCIONARIOS DEL INV@ o
——

Firma
Nombre
C.C
Cargo

Grupo o Dependencia

YIBETH ASTRID VILLAMIL SUAREZ
52385962
PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

POR PARTE DE LA EMPRESA:

Firma
Nombre
C.C.
Cargo

Firma
Nombre J
C.C.
Cargo
Grupo o
Dependencia

Firma
Nombre
G.C.
Cargo

MY Ml

JOHN JAIRO NAVARRO BAHAMON

93379637

PROFESIONAL UNIVERSITARIO

GTTCO2

]

74
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14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

Co

Oficina
Virtual

Invirma

B Oficina Virtual Invima

Oficina Virtual Invima - Atencién al Ciudadano Invima > Oficina Virtual Invima > Su tramite

) . Detalles del ~ Actualizar esta
Pr:oductos lacteos y alimentos tramite ~ agina
afines
ID de A86-YLP-Z3MB
Nombre: Camila Andrea Castafieda seguimiento:
E-mail: director.calidad@lagranvia.com.co = Tramite nimero : 805781
Fecha de creacion:2024-11-14 09:02:01 Estado del Nuevo
tramite:
Nombre de Titular, Representante legal o
Apoderado: HECTOR ORLANDO RINCON Creado en: 2024-11-14 09:02:01
FORERO
NuUmero de cédula: 11345995 Actualizado: 2024-11-1409:02:01
NIT: 832.008.464-9
Tipo de solicitud correspondencia: Solicitud Categoria: Correspondencia
visita de concepto sanitario
Respuestas: 0

Direccion: KILOMETRO 7 VIA ZIPAQUIRA-
NEMOCON

Departamento: CUNDINAMARCA

Ciudad: COGUA

Numero de Folios: 1

Numero telefénico: 8519447-2247318

Cambiar estado :

Solicitamos comedidamente la
programacion de visita de inspeccion para

emitir concepto sanitario

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 12



14/11/24, 9:00 Oficina Virtual Invima

De acuerdo a los requerimientos de la Ley 1581
de 2012 y a lo establecido en la politica de
tratamiento y Proteccién de datos personales,
mediante el registro de sus datos personales en
el presente formulario usted autoriza al Invima
para la recoleccion, almacenamiento y uso de
los mismos con la finalidad de adelantar el

tramite de su solicitud? Si

» @ Solicitud-Concepto-Sanitario.pdf

https://app.invima.gov.co/oficina-virtual/atencion-al-ciudadano/ticket.php 2/2
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CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA
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Secretaria Distrital dé Saiud de Bogots . TR
Subsecretarla de Salud Publica Acta Numero
Acta de nitaria con enfoque de riesgo para alimen AS08S . [ | ]
yb-bldnonm_m* L_Tl_hﬁw@@lmdﬁ 53002415
i - EVALUACION
b} | Marque con una X cuando el eslablecimienlo no cumple con ninguno los requisitos
a_'““ 'f' o descrilos en el Instructivo para el aspeclo a evaluar
Marque con una X Ia casilla *NA" en caso que el aspeclo a verificar no se realice por
lo aplica NA,| parte del establecimiento ¥ calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
o aplica en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "G" cuando el Incumplimienta dal aspacto a verificar alecte
“ritico C | 'ainocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
- que el estableniml?ptn continde ejerciendo sus labores.

1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS

1.EDIFICACION E
INSTALACIONES

A |AR| 1

HALLAZGOS

1.1 Localizacién y disefic
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 6, Numerales 1.1,
1.2,1.3,21,23y28, 2.7;
Articulo 32, Numerales 1,
2,3,4,6y7.)Articulo 33,
Numeral 8.)

[~

1.2 Condiclones de pisos,
paredes y drenajes.
(Resolucion 2674/2013,

] Articulo 7, Numeral 1, 2,

i Articulo 33, Numerales

! 1.2y 3)

J& 2mdencia detarioro d2 mediacoad

en orto grio de pescado

Je evudenuan delervioro Lnalqunoyg

meijdud e porle payo en Ereg
OGegg evidenua gque n

du{re.h (_gﬂ r%'\‘%u 1\? o e.v\q' lgrngl

-

| 1.3 Techos, puertas,

! lluminacién y ventllaclén

f (Resolucién 2674/2013,

| Articulo 7, Numeral 3,4, 5,7, 8,
Articulo 33, Numeral 4,)

N
-
(=]

rea de exhibicién de Pru&%g mrc_
- y

I

| 1.4 instalaciones sanitarias
- (Resolucidn 267472013,

‘ Articulo 6, Numeral 6.1, 6.2,
63,64; Articulo 32,
Humeral9y 11}

| 1.5 Distribucién y Sress
(Resolucidn 2674 de 2013,
Art. 6 Numeral 2.2;2.3; 24;
25.Ar. 31 Humeral 1, 2 y 4)

et farrviare Jerern bl Pyt et

2 1 f

[- o caur-'lcac_iaﬂ DEL BLOQUE

.
.
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La calficacitn del hioque comesponde &1 11% el ke -
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I HALLAZGO®
T T2 gwdenaa Jﬁﬁg dimiento de
intura en bajes de estonte

Resohucin 267412013,

Articulo 8, Aticudo 9, '3 s g de clggnol  Gondclos de F\;odut‘fﬂj
Numerales 1,6, 8y, - At eihibicé |
Artfeuto 10, Numerales 2y 3. I
Articuln 34 X :

AL B G S ]

de equipo y utensiios ! . / l

(escluon 2674de201 |, ||
AL1ONumerl3 SAns | 3 (15 0

| Numenal 3.3 Art. 22 Numeral 2, i \

| Art. 31 Numeral 1;2;3)

| con ol alimanto, [ |
(Resolucion 2674/2013, |
| Antlculo 8; Aticula 9, | .|
1 Numerales 2.3, 4,5, 7y 10
Articulo 34. Aricvic 34, | '
Numeral8y 10,
683,4142y4143 [ x
]
| L

Resoluclones
de 2012, 834y 835 de 2013)

_ c

 La calficacitn cel bioque corrasponde a 10% del otaldol aca |

e —

HALLAZGOS

3.1 Estado de salud.
{Resolucién 267472013, 5
Articulo 11; Numeral 1,2, 4, 5.
Articulo 14, Numeral 12)

2510

3.2 Reconocimiento

médico. 2 1 0
{Resolucién 2674 de 2013,
Articula 11, Numeral 1,2, 3,4}

3.3 Pricticas higlénicas
(Resolucién 2674/2013,

]' Articulo 14, Numerales 1,2, 3. 6 3 0
s 4,567.8910,11,13y14,

Articulo 36. Articulo 35,
Numeral5y7) X

c]

Al
™

BOGOT

Hoja 3/7

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090 E
www.saludcapltal.gov.co

SECRETARM DE

SALUD

Lt
0T B
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3.4 Educacién y capacitacién [ | .
(Resolucién 267472013, ' B
Articulos 12y 13. Articulo 36)

s S S S PP R o

CALIFICACION DELBLOQUE | 16 | La calficacén del boque corresponce a 16% deltota dol acta |

_\_:-,._}..-. i

4.1 Control de materias
primas e insumos
(Resolucién 2674/2013,

Articulo 16, Numerales 1,3,4y 5;
Articulo 35, Numerales 1,2y 3.
Resolucidn 5109 de 2005, .
Resolucién 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143
de 2012834 y 835de 2013)

4.3 Control de proceso | !
(Ley 9 de 1979, Articulo 293, [
425, Resolucién 2674/2013, 3|1 5' 0
Articulo 16 Numeral 3; ?
Articulo 18, Numeral 3.1,32,
33y5)

4.4 Operaciones de
envasado y embalaje
(Resolucion 2674 de 2013 3115| 0
Art 17; Art 19. Resolucién 683,
4142y 4143 de 2012,
Resolucion 834 y 835 de 2013)

=

¢

Cra 32 No. 12:81 Hoje 47
Tel.: 384 0090 Eg Lo

"
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CONTINUACION
3, PERSONAL AlAR| 1 HALLAZGOS

MANIPULADOR DE ALIMENTOS

Manibests LOROSEr Mis SEVECNCs Coma litular de L infornacitn, lod cusies se encuentian en Is Ley 1581 ce 2012 y w1 Decretos comalementanat, eapeciaimente 129
14N da mis Gatos en ol momenia en que lo

existencia de poliicas d¢ Lralamento de d londeddtosf@matro tom.co, sl como de 13
neia de politichd de Lraldmiento de ditol que 1¢ entuenl e i
I‘qu.t (87 b mib diposickin en L piind wew makraLom (0. : i -

3.4 Educaclén y capacitaclén
[Resolucidn 2674/2013, 3 |115] 0
Articulos 12 y 13, Artleulo 36)

' c]

CALIFICAGION DELBLOGUE - | 1 | La celficacién ce blogua corresponde ol 16% dellota! 00

ncla

4. REQUISITOS HALLAZGOS
HIGIENICOS A |AR] |

4.1 Control de materlas
primas o Insumos J
(Resoluckdn 267472013,

Artlculo 16, Numerales 1, 3,4y 5;
Articulo 35, Numerzles 1, 2y 3. 4 2 ¢
Resolucidn 5108 de 2005,
Resolucidn 1506 de 2011,
Resoluciones 683, 4142y 4143 X
de 2012: 834 y 835 de 2013}

4.2 Provencién de la
contaminaclén eruzada
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 16, Numeral 7; 7 0
Articulo 18, Numeral 7;
Articulo 20, Numeral 5;
Artlculo 35, Numeral 43 }(

4.3 Control de proceso

{Ley 9 de 1979, Artleuto 253,
425, Resolucidn 26742013, 3 15 0
Articulo 16 Numeral 3; L
Articulo 18, Numeral 3.1, 3.2, !

33y5)
#

4.4 Operaciones de
onvasado y embalaje
(Resolucién 2674 de 2013 3 |13l o
Art 17; Ast 19. Resolucion 683, ! )
4142y A143de 2012,
Resolucién B34 y 835 de 2013) ?-

B T T A S S—— e

[c]
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soss 002415

Acta Nurn.aro

CONTINUACION
4, REQUISITOS A |AR| | HALLAZOOS
HIGIENICOS
4.5 Procedencla y requisitos
legales
{Resolucidn 2674 de 2013
Art. 31pardgrafo 2, Art. 37, 4
Resolucién 5109 de 2005;
Decreto 1686 de 2012
Art46;47;49;50) 1A
| o dei e |
{ CALIFICACION DELBLOQUE | 1/ |  Le calificacién del biogue corres S
5. SANEAMIENTO A|AR]| |

e —

5.1 Suministro y calidad 3
de agua polable.
(Decreto 1575 de 2007,
Artieuda 10; Resolucién 2115
de 2007, Articulo 9, 4 . il
Resolucion 2674/2013,
Articula 6, Numeral 3,
Articulo 26, Numeral 4. H
Articulo 32, Numeral 8)

5.2 Residuos liquidos.
{Resolucidn 26742013 2
Arliculo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales

Sy 10) x

— ]

5.3 Residuos soélldos.
(Resolucidn 2674/2013
Articulo 6, Numerates 5.1, 2
5.2y 5.3; Articulo 32,
Numeral 5; Articulo 33,

Numerales 5,6y 7) ;
] . [c
i
£
g
j 5.4 Control integral
. da plagas. 7 f
il (Resolucion 267412013 .
H Artlculo 26, Numeral 3)
! s
£
| c
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B
A Eg Il. CONCEPTO SANITARIO
- 3 De cumplimiento | CONCEPTO smemieanr, | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o més de los aspecios 8
avaler sca identfcado como ofico Y

."'.
BEEE SR

. it Saus!anapishiudasmudﬁaﬂogm T
s Subsecretarla de Salud Poblica. Acta Nmero
7 da Inspeccién sanilaria con enfoque'de riesgo para alimentos 024156

| 'y bebidas’en grandes superficles {alpamamadoﬂlﬂpennerwdos] y AS05S D

AL ssesianer

X | Favorable 90-100% calficado como Inaceptabie (1), i‘ﬂewfﬂ':

Favorable CONCEPTO SANIT,

con Requerimiento 60-89,9% s aaplcr b
ﬁ\7 S s s DESFAVORABLE y ""5?’“5'2 oI TIOAD
Desfavorable <50.9% respeciva. ]

Il RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO

Namero tolal de mueslras lomadas /
Numero del acta de toma de muestras. |~ =

i IV. REQUERIMENTOS SANITARIOS | —
Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos regisirados en la presen
V. APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD =i

Clausura lemporal total / [] | Suspension total de W servicios _'_‘—JD-
Clausura temporal parciol / I___-I Decomiso [___I
Suspensidn parclal de nylﬁjm o servicios [ ] [ congetacion
Destruccion o desnaturalizacién ..

V1. OBSERVACIONES (ﬂ\‘(d&;
_r-e. TotGhitd qUerdo w,\tum ‘B‘mﬁiutfh‘f:\ Vfg?n 51 ol

Por parte ulaaS\HmHé N omumg
qc.uer o 2 ‘"?-“""“Cm or raclonamienio
Q. foclalitan I"I'\Q Ecgngpﬂ.aug a Fr‘]l”'”:r'fq"l AF1vS Z‘ﬁw

r.udo,r Granaeh e

-'E'f\f.\oa
q%%ﬂ”&%»e’ 1ﬁ1iwen§ hes, rper mercaday = Hhee e edte mduto, gram
YRICIeS ) f2 aclara gue produdo es Muensict g
F'or rie del establacimienio:

T Vil. NOTIFICACION DEL ACTA

n los colaboradores y personas que

i la presenta acla firma

Para constancia previa lectura tificacién del contenido da

1‘ intervinieron an lapvislla hey dal mes de 069 del niho en la ciudad de Bogota D.C
rapresentania legal, responsabla del establecimiento o quien

De la presente acla se deja copia en poder cel interesada,

:IOTA. g:cslgnﬁaba ser notificada dentro de un piazo no mayor de {5) dias contadas a partir de la realizacion de la visila.
FOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA 1 POR PARTE DE‘_‘I&‘A AUTORIDAD SANITARIA

Trepet Tea ks
Nombre: [ R ng QyEn .-/ f_-uhmi_h;g-‘_ Nombre: R

Tipo de documanto: CC ya cc. Tipo de documento: £¢

Nomero de documento: Ag1%F¥sbL /1o¥ionvean Nomero de documento: S2383\33}
oficio: 1&atod 0

Profesién u oficlo: EU oo /% P par (et Pa‘ofasid;i:
Finna:w /'/75’4':;““ Gherer. Firma: 2

BOR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA

POR PARTE DEL ESTABLECIMIENTO

Nombre: Edgqf Orlandd [} Movales

]
E
i
g Nombre: /=epn~tnde 7 2wmdrone Z
I Tipo de documento: << Tipo de documento: C.C.[F]C.EINT[JPEP JPs[ JrTP[ ]
| Nomero de documento; ?7{3&?:’ Nomera de documento: TN q e q 10
-_; Profesién u oficio: J ;’ frf..d::_‘;"i e )%j,z,.;{p Cargo: Represenlanle legnﬂwmmdﬁ
i Firma: i = Fima: =2
poslcidn de un concepto

OTA 1: "En concordancia con lo establecido en iculo 47 de fa Ley 1437 de 2011, se da porc
sanilario desfavorable y/o da una medida id da seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciard una investigacion
me los idrminos establecidos en ef articulo 52 de la Ley 1437 de 20117
NOTA 2: 1.a Adulteracidn, el uso fraudulento, el suministro y consignacidn de infarmacion falsa, registrada en e! presente documento o sus
Bnexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. del Codigo Penal Colombiano y Lay

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”
Hoja 7/7
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’ ~ Secretar: |de Saludde Bogotd PSR .
/ ik T g.,gs\me;wiri:ﬂge;s:le: Pl'l’b"%le e o i : Acta Numero ;
65 simerios As06C 003780 |

rESE &\-. \CQ\TT\ (‘\—J\' ey I\CQ\OD r. !\\v \\Ln Ufl\CAQ FeChaIZG I 02, IZOU\_'

J . CEDULA DEL ESTABLECIMIENTO
ID Establecimiento: Numero de Inscripcion: Numero de carpeta:
3235993 AoDOg414 28 3289 93
Razén social: .”)\.p g SsAS

Nombre del establecimiento: ﬂ pc ce=s SAD

NIT: 83004t 320 -DV: ) ISede: ('\)"\\r_o
Direccion: -0} 3A _ Sur ggB 2)

Ubicacién: [\p J\(\ oo

Localidad: K Erinamail UPZ: (\ucs l\\} l

Bamio: (vyuca) ' Teléfonos _ GO\ 2304282
| Correo electrénico para notificacion® C\ e =S \,o\ NG \\ Cor,

[ Nombre propietario: w \ SOEC _-@ SASD

Tipo de documento: C.C.DC.E.D“IT;E:IPEPDPSDPTPEI Numero documento: £ 2,00 4 <1 520 - )
Nombre representante legal: p\_\e\\\{ C\.\Q \ YJDZQ\ 'O A \OV\SO t\so A NEe?

Tipo de documento: C.C.[V]JC.E.[JNIT DPEPDPSDPTPE]' Numero documento: ) =4 529 <
Direccién de notificacion: (| 334 Qur G482\

Presenta matricula mercantil del establecimiento: SI [Y] NO [] DQS 40829

Linea de intervencion: Al‘ S ‘_,‘,\\QD Sovoen u Scour D

Intervencién: Ve Q\\QQ Ae al W\e\\\\)) = (oe\:\c‘: S

Tipo de establecimiento: "\\q eile o ce AR mer\‘\\‘) e

Numero de trabajadores: Y I Horario: Diurno [] Nocturno [[]24 horas [[] Otro: &* (X~ 4 OCom|

Dias de funcionamiento: Lunes a viemes [_]Domingo a domingo [_]Fin de semana [_] Otro: lones & S8 \3:.:)@
CONCEPTO SANITARIO DE LA ULTIMA VISITA SANITARIA

5 } Favorable "
it | oo e [ @] Aosemmer | 8G. «
INSPECGION Desfavorable i
MOTIVO DE LA VISITA
Solicitud del interesado 0O m:;ao: peficiones, quejas oy
Programacion m Numero de radicado: Ntmero de radicado:
N kel D | Evento geinters en saua piica [ | 220200020 P e o

otro: [[] Especifique:

Imprenta Distrital

EVALUACION
Marque con una X cuando el establecimiento cumple latotalidad de los requisitos des-
g- Aceptable | A | critos en el instructivo para el aspecto a evaluar.
Marque con una X cuand tablecimiento cumple parcialmente los requisitos
Aceptable con Requerimiento [AR 2 2 Xl of o % gop i

descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

I Marque con una X cuando el establecimiento no cumple con ninguno de los requisitos

Inaceptable descritos en el instructivo para el aspecto a evaluar.

*Al suministrar esta informacién, se autoriza la notificacién electrénica

Hoja 1/5
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PR T e Y- adbe ; S EVALUACION ‘
3 Marque con una X la casilla "NA" en caso que el aspecto a verificar no se realice por
No aplica NA\| parte del establecimiento y calificar como Aceptable (A). Justificar la razén del no aplica
en el espacio de hallazgos.
Marque con una X la casilla "C" cuando el incumplimiento del aspecto a verificar afecte
Critico C | la inocuidad de los alimentos y deba aplicar Medida Sanitaria de Seguridad que impida
que el establecimiento continde ejerciendo sus labores.
~ 1.CONDICIONES SANITARIAS DE INSTALACIONES Y PROCESOS
R Ty T RO [ e T e
~ 1.EDIFICACIONE | , . ARG, - -
© WsTALaciones | A [AR[ I '
1.1 Localizacién y disefio
(Resolucién 2674/2013, 4 2 0
Articulo 6, Numerales 1.1,
12,13,21,23y26) *
; ; | C
1.2 Condiciones de pisos = (LQ en YGAO de SO0 a
y paredes
(Resolucién 2674/2013, 4 2 0
Articulo 7, Numeral 1, 2) \P
| C
1.3 Techos, iluminacién,
ventilacién y puertas
(Resolucién 2674/2013, 4 | 2|0
Articulo 7, Numerales 3,4, 5.1,
7,8.) X
| C
No 55 <\ \éevt\c WA O m‘(*o CE
1.4 Instalaciones sanitarias Scwadoy de . AR CA TSR] C;ebec. 'L'Q\Q \‘Q_
(Resolucién 2674/2013, en. _areo. . YOCEN
Articulo 6, Numeral 6.1, 5125| 0 S F S
6.2,63,64.) )\ )
l - [c]
CALIFICACION DEL BLOQUE 1.3 La calificacién del bloque corresponde al 17% del total del acta
\",(_‘. Lhs *‘U':—:_ r“«‘.;c. GRS .'Q;,'«i S »‘rA.‘: i 5y " ‘ " e ..4."_ vV r&s_‘b\ PRV 5 3;","\';;1:,{;.'._:;
2 EQUIPOSY UTENSILIOS| A | AR ‘-,% I | e, HALLAZGOS 8 i st
; e dosavwo eisosy de Guucn N
E 21 Conldlclone:’dem (‘ Y \O. C&e— &e\ \Q &@5_ \\ OV,
equipos y utensilios & A
(Resolucién 2674/2013, S (SN Lo ‘de mc&u@ BAPRENA \C
; Articulo 8, Articulo 9, 7135| 0 -~ ‘)\oc
: Numerales 1,6,8y9, / r\O 2 234 3
5 Articulo 10, Numerales 2y 3.
Articulo 34.) l
C
] CALIFICACION DEL BLOQUE A5 La calificacion del bloque corresponde al 7% del total del acta
Hoja 2/5
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DE ALIMENTOS

NoO .- e (:‘N\c,\ewuo \CCO\'KL\\’Y\\OY‘\\\')

3.1 Estado de salud. WMedwd de IS VOIS
(signos / lesiones) y ()e
(Resolucién 2674/2013, 8 | 4 0
Articulo 11; Numeral 1, 2,4, 5.
Articulo 14, Numeral 12.) \l I__
C

No \ O o "\N \'P‘O“ﬂ\m\m\eﬂ-\ﬁ \“QA ()
\.3 ' N\ur\\(..b\o tre ™D
3.2 Reconocimiento médico.

(Resolucién 2674 de 2013, 3 (15| 0
Articulo 11, Numeral 1, 2, 3, 4) \

[C]

3.3 Practicas higiénicas
(Resolucién 2674/2013,
Articulo 14, Numerales 1, 2, 3, 8 4 0
4,5,6,7,8,9,10,11,13y 14,

Articulo 36. Articulo 35, *
| C

Numeral 5y 7.)

3.4 Educacién y capacitacién
(Resolucién 2674/2013, 3 (15| 0
Articulos 12y 13. Articulo 36.) Y

C
CALIFICACION DEL BLOQUE l 6.5 I La calificacién del bloque corresponde al 22% del total del awq

\S\yg de | '
4.1 Recepcién y requisitos ‘gi: e—j AN ‘Q Y \93:3 D\:Ev\
. Ao S YX:‘):\S §V gy

legales.
(Resolucién 2674/2013, \(;
Articulo 16, Numerales 1,3, 7 135| 0 ‘ l ()e\’\( A0
Articulo 37. Resolucién 5109

de 2005. Resolucién 1506 de f

2011)) I c

s0 @YX \c\em\o Aef\‘l}cée(\ en CM
4.2 Condiciones de e clvmacenomien o> G tod
almacenamiento ’ f <

(Resolucién 2674/2013, 8| 4| 0 P

Articulo 28, numerales 1,
4,5,6,7) X \

[C]

4.3 Conservacién de los

| productos.
(Resolucién 2674/2013, 8| alo :
§|  Adiculo 18, Numeral 3
Articulo 27, literales a y c, X
} Articulo 28, numerales 2, 3.) E
jr CALIFICACION DEL BLOQUE komm,} La calificacién del bloque corresponde al 23% del total del acta
Hoja 3/5
5 Y
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28 aC tos | f
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5. SANEAMIENTO

5.1 Suministro y calldad
de agua potable.
(Decreto 1575 de 2007, Articulo
10, Numeral 3. Resolucién 2674/
2013, Articulo 6, Numeral 3.1,3.2,
3.3,3.5.1,35.2y3.5.3, Articulo
26, Numeral 4. Articulo 32,
Numeral 8. Resolucién 2115 de
2007, Articulo 9.)

2,5

5.2 Reslduos liquidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numeral 4,
Articulo 32, Numerales 5y 10.)

2,5

$ Y TR

RS AR 20 Y

—

5.3 Residuos sélidos.
(Resolucién 2674/2013
Articulo 6, Numerales 5.1,
5.2y 5.3. Articulo 33,
Numerales 5,6y 7.
Articulo 18, Numeral 11.)

5.5 Limpieza y desinfeccién
de areas, equipos y
utensilios

(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10, Numeral 1y 2.
Resolucién 2674/2013,
Articulo 26 Numeral 1.)

, . T
S e RN T

Impronta Distrital

5.6 Soportes documentales
de saneamiento.
(Decreto 1575 de 2007,
Articulo 10. Resolucién
2674/2013 Articulo 26.)

Genersl

| e
Prosewho ' e en
end . E\'(e\pa&:\os Loy vegxslms,
o,om{oe S | '

[c

CALIFICACION DEL BLOQUE

FEW

La calificacién del bloque corresponde al 31% del total del acta

Cra 32 No. 12-81
Tel.: 364 9090
www.saludcapital.gov.co
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Il. CONCEPTO SANITARIO

% De cumplimiento CONCEPTQ !teccnconueti® | Nivel de cumplimiento | En caso que uno o mas de los
i : aspectos a evaluar sea identificado
Favorable ' 90-100% como critico y calificado como
~ 2 Inaceptable (1), independiente del
Favorable 5 ‘ porcentaje de cumplimiento obtenido,
y con requerimientos 60-89,9% el CONCEPTO SANITARIO a emitir
serd DESFAVORABLE y se procedera
Desfavorable <59,9% a aplicar la MEDIDA SANITARIA DE
SEGURIDAD respectiva.
lll. RELACION DE LAS MUESTRAS TOMADAS EN EL ESTABLECIMIENTO
Numero total de muestras tomadas R R

Numero del acta de toma de muestras //

IV. REQUERIMIENTOS SANITARIOS

Se debe ajustar el establecimiento a la normatividad sanitaria vigente corrigiendo los hallazgos registrados en la presente acta
_ ~ V.APLICACION DE MEDIDA SANITARIA DE SEGURIDAD S i AL L
Clausura temporal total / I:] Suspensién total de trabajos o semcios/ |:]

Clausura temporal parcial / [ ]| pecomiso é / =g

Suspensién @at—de’@ajos o servicios [] | congelacion / £

D_e/strucﬁm/n o desnaturalizacién [zl /

B, e T RSB o VI. OBSERVACIONES ‘ s vy .?,,' ISR
Por pa edelaautoﬁdsanitana T\--»ff\(,;) C\C,LEVAQ GZ2A Oe O\S ! A\ ﬁg,lcu_on mi)
osocl\o ST e oS \)G\QO\ \\UA-OV\Q . 20 aan

oc<ln\e ue 3

Ag V‘evx' 530 e ‘LD\A/?keuev\CJ.m <c;&v\ Qo O éf‘ QCO\jD\

WALSIY ACY . D e\ ~£§36\\<>ouo - comex C 2
( )\b ge“?v\ouev\\‘o ‘cw—crj\r:l\jb FO\'Q \vok)ty

Por parte del estableclmlento a =

NPy BB o g

Vil. NOTIFICACION BEL ACTA

Para constancia previa lectura y ratificacién del contenido de la presente acta firman Ios colaboradores y personas que
intervinieron en la visita, hoy i del mes de {— e W0 delafio_ 2024  enla ciudad de Bogota D. C.

De la presente acta se deja copia en poder del interesado, representante legal, responsable del establecimiento o quien

atendio la visita.
NOTA: El acta debe ser notificada dentro de un plazo no mayor de (5) dias contados a partir de la Lealizaclén de la visita.

POR PARTE DE LA AUTORIDAD SANITARIA POR/PARTE DE LAAUTqﬂlDAD SANITARIA

Nombre: L\Qq\\c, “t e\ \r&\ )\ DA cj\ 2\ 7 Nombrg'/\/ﬁ//(/ \// 4 0 //w Zea)

Tipo de documento: (" C Tipode documento:  ~c)d¢4

NGmero de documento: O DGO 5 2 Narhero de documentoy/7 42 0 92/

E Profesion u oficio: ‘r—\e{%m o \e\w\ O G| Profesién u oficio:/ T coty'O) Argg 72 U Srcezs

Firma: A otnn d e or Fima: Al /
POR PARTE\DEL ESTABLECIMIENTO \ L. /LATESTIGO 5

Nombre: t \ 1ot Covdenos Yo rivne7 [ Nombrel 7
Tipo de documento: C.C.[SJC.E.JNIT[_JPEP[_JPS[_]PTP[ |Tipo de documento: C.C.[CJC.E[ ] NT[JPEP JPs[JpTP[]

Numero de documento: ,\’O'/f@"" =0 2\ NG Numero de documento:

z|Cargo: dgp}psgﬁ@pt IJg#[]Proi%tanoDEn{aggadoD Firma:

Firma: I\ N> ™~ ) /

NOTA 1: "En goncprdancia con lo establecido en el articulo 47 /dé la Ley 1437 de 2011, se da por comunicado que la imposicién de un concepto
sanitario desfavofable y/o de una medida sanitaria de seguridad de la Ley 9 de 1979, se iniciara una investigacion administrativa en salud, confor-
me los términos establecidos en el articulo 52 de la Ley 1437 de 2011"

NOTA 2: "La Adulteracién, el uso fraudulento, el suministro y consignacién de informacién falsa, registrada en el presente documento o sus
anexos, acarreara las responsabilidades de ley, de conformidad con lo dispuesto en los articulos 286 y ss. d~! Codigo Penal Colombiano y Ley

734 de 2002 Cédigo Unico Disciplinario”

General - S
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INSPECCION, VIGILANCIA Y CONTROL

INSPECCION

Codign: NC-NS-FAT 14 T Versin 05 [ Fecha oe emision: 20210613
Ciudad / Departamento BOGOTA D.C [Fecha | 2024-05-16 |Actano. | 2
DATOS GENERALES
Codigo de Inscripcion planta NO REGISTRA Direccién CR 14 ESTE No 76D 23 SUR
Razodn Social HORTYPULPAS SAS Teléfonos 3123533766 - 3112073543
NIT - CC 901108921-2 Correo electrénico
Representante Legal JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR |Fax NO REPORTA
GTT Centre Oriente 2 | oficio Comisorie 7303-1180-22
Objetive de la visita Realizar visita de inspeccion sanitaria en atencidn a derecho de peticion, con el fin de verificar el cumplimiento de la
regl tacion sanitaria vigs en especial la resolucién 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demas aplicable.
DATOS DE PRODUCCION
No. De empleados 5 La actividad industrial realizada en el =
Magquilas NO establecimiento es acorde con lo establecido en
4.2.4 Pulpas o purés de frutas
j—— e —
SUBCATEGORIAS EVALUADAS | —
—— —
Cantidad/Unidad de tlempo
4.2 4 Pulpas de fruta 15 Ton/afo
— —

|LINEAS DE SUBCATEGORIA DE -— ?——
ALIMENTO




INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A F, DE ALIMENTOS

Invima

Codigo: IVC-INSFM114 1 Vessidn, 05 | Fecha de emision; 2021/06/13
Ciudad/Depto BOGOTA D.C. Fecha 20240516 Acta No 2
DATOS GENERALES

Cadigo de Insaripeion planta: NO REGISTRA Direccion CR 14 ESTE No 700D 23 SUR

IRazan Sosial HORTYPULPAS SAS Tedetonos: 3123833760 - 3112073543

TG e sk | financiera@hartvoulnas@ com

P Legai: JOBANA PATRICIA ALVAREZ AFANADOR Fax No tiene

ferm | Centro Orfente 2 | Oficlo : | 1303-1180-22

|Objeto de la visita : Real visita de insg ién saniteria en a ho de p con o fin de verificar el 1 de la regl 16 vigento

len especial la resolucion 2674 de 2013, 3929 de 2013 y demés aplicable.

La activdad Industrial reakzada en & estabiecimisnto &5 acorde con ko esiatiecido sn
[NGmero de empleados. 5 Camara de Comancio? sl
[Maquilan: | NO
J-Bubulen«fnmhudm:
4.2 4 Pulpas 0 purés de tutes
Lineas de subcategoria del alimenios Volamen / ano
4.2 4 Pulpas de frutss 15 Tonvano
Subcategoria 1 4.7 4 Pulpas 0 punés de frutas
1. DISENO ¥ CARACTERIBTICAS DE LAS INSTALACIONES
No. |CRITERIOS EVALUADOS Evaluacion Caicacion  [Critico | Observaciones
1|Elummmmmmun-mmmm,m.munm 0 num 20
11, 12,13, 2.1, 2.8 y26 #
|El dinenio de las s de O de aiment iento, emp ¥y
oy ¥y cuenta con la amplitud sulicente parm realizer
1.2|lan operaciones y permitir fa clrculacion de los operarios. Res. 2674 de 2013 Ant & a 20
num. 2.3
El disenio de |3 instalaciones de las dreas de proceso pemmite un adecuado Sujo de Sa sigua pmeantando cnica da process anie dma
materia prima, producty y personal . Res 2674 de 2013 At 18 num 5 de recepcitn  y alistamients de  maleta  prma
i3 W s ” L S e
| provuciy terminacdo y deapacho
Pisos, paredes y lechos lenen un diseio adecuado y poseen un bDuen estado de So evdar log prens dos an La sntrasa dal
Hmmmmnﬂh.ﬂu.zsum Trum 1.1,1.2.2,3, 4,5 6y7 8 cuarty friv de alm de producte lermined
-
El QISENO, CApACIOAn y de las es Res. 2674
1.8lde 2013 Ant. 6 num, 6.1, 6.2, 6.3 y64 A 10
Posee filrots) sanltario(s) y clon{es) de Empleza y Res. 2674 de 4
4,6/2013 Art. 8 num. 8.3 y 6,5. Arl. 20, num & - 5 |5 oo sanilarie ne ev de pano cbiigatorie, 1o 4alloRi
| | de Ik ydesinh i




INSPECTION, VIGILANCIA ¥ CONTROL | INSPECCION
.n\«; ‘I'mo INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
Codigo: TWCINSFM114 ]_ Version: 05 Fecha de emision’ 2021/06/13
El sistema de drenajes no genera rlesgos de contaminacion. Res. 2674de 2013 At 7
1.7 num. 1.3, 1,4 @ 10
El disefio del area de residuos solidos y su ublcacion no genera resgos de contaminacin
a la materla prima, reas de proceso o producto . Res. 2674 de 2013 At Bnum. 5.1, 54 o
18y At 33 um. 5y 6 #
P taje de P feg al 20% del valor otal de la evaluacion | l 18
3.llmuwm Evaluacion Caificackon  |Critico | Observaciones
Cuenta con los egulp y @ pos para s p que se realza Res.
2.1|2674 pum 8, Art 10 num. 3 a 30
Poseen un disefo y fur Res. 2674, At 9 num. 1, 2, |No pr i de jenio & o
34,56 780910 11, At 10 num, 4, Art 18 num, 10, Res. 683 Resolcién 683 de 2012 para loa equipos y
2.2 de 2012 An. 13 num. 1.1 - 125 utensilios que estin en contacto directo con
ahmentos.
2.3 Prog de i de equipos y Res. 2674 de 2013 At 22 rum. 2, a 200
Art, 10 num, &
24| Calibracion de equipos de Res. 2674 de 2013 At 25 a 20
Porcentaje de cumplmienio (equivaiente al 18% del vivor tofal 0 1l evibkiacon) I 19
3[REQUISITOS SANITARIOS Y AMBIENTALES Evaluacion | Caifcacion |Gritico | Observaciones
El prog ne de
iflca las acch divas pars 108 vilores
Frrog y reglstros de control de calidad de agus potable. Res 2674 de 2013, AL 6 =
30 um 3, Art. 26 num 4 o 125 por fuera de rango para cloro residual,
El, Q1 e d 2o i O &5
az'Pmorma ® imp para of manefo integral de residuos solidos. i35 Jacorde a las condicionss de la planta. Mo cuenta
IRes, 2674 de 2013 A 6 num, 5, At 26 num. 2 - ' 00N Canecas en drees de proceso
s |Programa de control integral de plagas. Res 2674 de 2013 AL 6 num 21,53 A7 180
Hrum 6,3 | Art. 26 num 3; Art 28 num 7 »
9.4|Programa de mpleza y desinfeccidn de dreas. equipos y utensilios nu!s-ﬁdo Em:umwum-&dﬂmu
2013 Art. 8 num, 3.2; At 26 num. 1: An. 28 num 7 - 125 acorde & las condiciones de la planta
Porcentaje de cumy (o al 20" del vaior total de la evaluacion ) [ 12
REQUISITOS PARA EL PERSONAL MANIPULADOR DE ALIMENTOS Observaciones
Evaluacion Ca#ficacion | Critioo
Programa do & Imp de dirigido a los
4. 1|trabajadores. Res. 2674 A 12 13y 14 a u
Practieas hig y Dotacion de los ) Res. 2674 00 2013 AN 13y 14
4.2 a o
4 3] Estado de eajud ded p i de Res. 2674 de 2012 a 1
Art 11 AR 4 num 12
Porcentae de cumplimiento (equlvalents al 10% del valor total de fa evaluaciing _[ 10




NSPECCION, VIGLANCIA ¥ CONTROL

INSPECCION

INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

Codigo: NC-NS-FM1 14 |

Version 05

Focha oe emison: 202106113

— A —
5.|OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESD Crisco OB
Las fichas no e s e
|materias primas. Los pacdmetios  de aceplaciin
Control de materta prima & nsumos. Res. 2674 AL 16 num. 12345 67 & i chyes il i
5 A, 22 oum, 1; Art. 28 rum. 1,345 A 29 um. 1, 2. 3.5.8,7.8.9 10 1 e Goms Elo: RIS Orin ol P
by b LA Lol ¥ da e resoluciones 2008 de 2007 y 4506 de 2011 para
s talidad de las materias primas que apligue.
ﬁm«ummvmmmukwnﬂumum 18 Num. 5 Se chserva cruce de procesos ente drea de
At 20 num. 1y d recapcidn v allstamientn de mateda pHima,
5.2 10 " i %4
| producto mrminado y despacho
53] Control de variables de proceso (femperaturas, presion, fiempo, entre obos ) sdecusdos 20
durans la produccion de acuerdo al Bpo de producto. Res. 2574 de 2013 AL 22 rum. 2
A, 18 oum, 1y 2
Tonearvacion BIRCURGE 16 PIOGUCIO en proceso. Res 2674 oe 2013 Art 1
54 10
Control de o aje. R 6l de 2012 2674 de 2013
S5 At 17; 19 num 1y 2, 4142 de 2012, 4143 de 2012 834, 635 de 2013 10
5.95hmd¢ummmaywwmuﬁun.hZﬁdmnvhu.lamdn F)
FiLY
[Porcantnje e Ivalante al 20% del valor total dé la evaluacidn) l "%
| VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Califcackn  [Cilliea  [Obsenmaiones
8,1} Prog) do o ¥ lan de p , Res. 2674 de 2013 A 22 125 L s Qe i et 10 esii sdecusco ol vuhaen
nim 1, 2y 3 e prosucchbn
u.SJ'Wmmumum Fims, 2674 de 2013 AL 3, AL 10, hum 3. Flss. 5108 08 75 [ prasenta soports 84 vera 7
2005 At 3
4.3] Almacenamients de producto terminsdo. Fes. .ﬂ-‘ﬂ de 2013 AL 26 o, 123475 T3 Do wLserve O aNTWKeTERIY regendi @ e pored.

Rotulado del producio terminado. Res, 5109 de 2008 y cuando apligue Fes. 333 de 2011 v
.4 Fes. 2508 de 2012

75

Ver roulado pas  PULPA RUTA MANGE

POR 1 KG  MARCA HORTYPULPAS

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. Res. 2674 de 2013 An 28 rum. &

8,

75

ho sa evideccia procedimientn parm Recall y maneo
de devoiuCiones.

8,8) Transporte producto terminado, FRes. 2674 de 2013 A 29

Porceniaje 08 cumphmienta (equivalnis al 15% del vilor 10Tl o 18 evalacen]

[

aje de i a l

"7
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TNSPECLION VIGILANCIA ¥ CONTROL I
_- INSPECCION SANITARIA COM EMFOQUE DE RIESGO A F DE ALIMENTOS

ln\/ Imo TR RS T T 1 Factia e arrwaldre A0 10611

76}
1
_ ri
ISe aplicd MSS7 |N0 | j
[Eetome muesta para anslisis de laboratoria? NO ]
CONCEPTO SANITARIO DEL ESTABLECIMIENTO
CONCEPTO SANITARIO: [ FAVORABLE ]
EXIGENCIAS:
Para ajustar la planta a las normas sanitatiss debe darse cumplimiento a las siguientes exgencias
Subcetegorin 4.2.4; 1, 3—1 d1 Bomeeed e 1= 2 -3 $ee 1—-5 3B 1 —B 263 - 54 .65
D con oon o blecido en la legslacion sani igenie, 1 thBalmﬁylu - ECion, en p d
|Exigencias adicionales:
Ninguna
Exigencias adicionales {ficas de ucte o
Minguna

OBSERVACIONES O MANIFESTACIONES DEL RESPONSABLE O REPRESENTANTE DE LA PLANTA

|N'\f\%\h’\q Obse A ICidn Zfi&/z& A

2

Firma;

Norbrs JANETH ELANA GOMEZ ROJAS
Cargo: Profesional Universitario
Depandencin: GTT CO2

Firma: g—-t..—.!’"ﬂ . o
Nombre: MARTHA CAROLINA VARGAS SARMIENTO
Cargo: Profesional Universitario
Depandancia: GTT CO2

ATENDIO POR PARTE DE LA EMPRESA

Hw § j@ A

Noribee / _JOBANA PATRICUA ALVAREZ AFANADOR

Cargo: Representane Legal
ce 3 044 050




%> MINISTERIO DE SALUD Y

{

:%f PROTECCION SOCIAL

RESOLUCION Nro. 2024045553 del 3 de Octubre de 2024
Por la cual se concede una Renovacién de un Permiso Sanitario de Alimentos (Medio Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y

ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con

base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolucion 2674 de 2013 modificada por
la Resolucion 3168 de 2015, Resolucion 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarén postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y tramites innecesarios existentes en la administracion publica.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercializacion en el territorio nacional requeriran de notificacion sanitaria, Permiso Sanitario o registro
sanitario, segun el riesgo de estos productos en salud publica, de conformidad con la reglamentacion que
expida el Ministerio de Salud y Proteccién Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolucion 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamento el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicacion.

Que mediante Resolucion No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificacion de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud publica.

Que mediante la Resolucion 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Proteccion Social modificé el Articulo 37
de la Resolucion 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20241204633 de fecha 2024/08/13 el (la) Sefior(a) BELKIS
JEANETH SANCHEZ PINZON actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presento solicitud
de concesion de Renovacion de un Permiso Sanitario para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolucion 2674 de 2013 y la Resolucién 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesion de dicho tramite, la Direccién
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder RENOVACION DE PERMISO SANITARIO por el termino de Siete (7) afios
al producto que se describe a continuacion:

PERMIS O PSA-001161-2017
SANITARIO No.:

VIGENTE HASTA: 2031/10/03

EXPEDIENTE: 20135028 RADICACION: 20241204633
MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER
PRODUCTO: PULPA DE FRUTA VARIEDADES: MANGO, MARACUYA, FRESA, GUANABANA,

GUAYABA, FEIJOA, CURUBA, MORA, PINA LULO, MANDARINA TOMATE DE
ARBOL, UVA MANZANA MELON PERA PAPAYA COCO BANANO NARANJA,
CIRUELA , ARANDANOS, AGRAZ GRUTOS ROJOS, (MORA FRESA, UVA)
FRUTOS AMARILLOS ( PINA BANANO MANGO, MARACUYA)

MARCA: HORTYPULPAS, PULPAS DEL NORTE, DONA PULPA,

PRESENTACION Desde 5 gramos hasta 20 kg,

COMERCIAL:

TITULAR(ES): HORTYPULPAS SAS con domicilio en BOGOTA - D.C.,

FABRICANTE(S): HORTYPULPAS SAS Ubicado en la CARRERA 14 ESTE No. 76 D 23 SUR, con

domicilio en BOGOTA - D.C.,
ARTICULO SEGUNDO: EIl producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en

materia de rotulado de alimentos de conformidad con lo dispuesto en la Resolucién 5109 de 2005,
Resolucion 810 de 2021 y sus modificaciones, si es el caso.

Carrera 10 # 64 - 28 PBX: 2948700 Pagina Web http://www.invima.gov.co Pagina 1 de 2



%> MINISTERIO DE SALUD Y
s/ PROTECCION sociAL

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolucion, quedaran sujetos a revision
posterior de la documentacion que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles segun el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS - INVIMA, quien asi mismo realizara las actividades de Inspeccion,
Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolucion 2674 de 2013
modificada por la Resolucion 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: Notificar la presente resolucion al interesado, advirtiendo que contra la misma procede
Unicamente el Recurso de Reposicidon, que debera interponerse ante el DIRECTOR DE ALIMENTOS Y
BEDIBAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA,
dentro de los dias a su notificacion personal, de conformidad con lo sefialado en el Cédigo de Procedimiento
Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Renovacion de Permiso Sanitario se contara a partir de la
firmeza de la presente resolucion de conformidad con lo dispuesto en el articulo 87 del Cdédigo de
Procedimiento Administrativo y de lo Contencioso Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolucion rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos — INVIMA, manifiesta que
el interesado declar6 que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Articulo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolucién 2674 de 2013 y Resolucion 719 de 2015 y las normas sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la informacion suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercializacion sera posterior a la presente notificacion cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la informaciéon suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE
Se expide en Bogota D.C. el 3 de Octubre de 2024

Los derechos que se deriven de esta Renovacion de Permiso Sanitario quedaran sujetos a revision posterior
por parte del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien
realizara las actividades de Inspeccion, Vigilancia y Control a que halla lugar de conformidad con lo previsto
por la Resolucion 2674 de 2013.

La impresion en soporte cartular (papel) es una reproduccién del documento original que se encuentra en
formato electrénico firmado digitalmente, cuya representacién digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Articulos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Articulo 6)

NOTA: La informacién consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedicion. El documento electrénico se puede consultar en la
direccién http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.

Signature Not
Verifie
Firma gitalmentg por
ALBA ROCIOJIMBNEZ
TOVAR

Fecha: 2024/1@703
15:53:25 C
Razon: Invi

Locacion: m DTAD.C.,
Colombia

ALBA ROCIO JIMENEZ TOVAR
DIRECTORA TECNICA DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
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